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摘要：婴幼儿配方奶粉是非母乳喂养婴儿最重要的营养来源，我国婴幼儿配方奶粉市场需求巨大，但基础营养与加

工技术研究起步较晚。本文从母乳营养需求、配方奶粉标准和奶粉基料研发等方面，详细介绍了婴幼儿配方奶粉

的营养学研究进展；从干法与湿法等生产工艺对配方奶粉特性的影响方面论述了婴幼儿配方奶粉加工技术的研究

进展；同时也讨论了婴幼儿奶粉中存在的危害风险，为我国婴幼儿配方奶粉在基料选择、生产技术和产业发展方面

提供参考。
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　　引言

近年来，全球婴幼儿配方奶粉的市场需求不断

增大
［１］
，婴幼儿配方奶粉的世界产量在 ２００７年至

２０１０年间平均每年以８２％的速度增长，从 ２０１０年

到２０１４年平均同比增长达到 １１％，并且随着中国
市场的极速增长，这个数字将超过２０％［１－２］

。

根据第四次国家卫生服务调查，我国每年新生

婴幼儿约２０００万，且自 ２００２年以来人口出生率以
１２４％增长，庞大的婴幼儿消费群体孕育了我国



巨大的婴幼儿奶粉市场
［３－４］

。同时，随着收入水平

的提高，消费者对孩子的健康成长有着更高的消

费意愿，有更多的需求并有能力购买更高品质的

婴幼儿奶粉。我国婴幼儿配方奶粉的市场前景极

好。

目前我国共有婴幼儿配方乳粉生产企业９２家，
婴幼儿配方乳粉经营企业 ５４５万家［５］

。但是自

“三鹿奶粉事件”之后，我国很多国产品牌奶粉卷入

食品安全事件，使消费者对国产奶粉失去信心。而

外资品牌以其优质的产品质量、较高的品牌价值、独

到的营销战略，迅速夺取我国大部分的市场份额，主

导着中国婴幼儿配方奶粉的消费市场。据海关总署

统计，自２００８年起我国进口奶粉数量急剧上升，市
场占有率由 ２０％上升至 ８０％。我国进口奶粉的主
要来源国家为美国、新西兰和澳大利亚，其产品拥有

强大的品牌忠诚度。特别在高端市场，雀巢、惠氏、

多美滋、雅培等国外品牌占据市场份额高达 ８０％ ～
９０％。据中国国际乳制品交易协会公布的数据，
２０１２年中国市场的婴幼儿奶粉销售额为 ３８５１８亿
元，其中美赞臣、多美滋、惠氏、雅培四大“洋品牌”

的销售额占 １／２。除了直接进口国外奶粉，国内乳
业也在奶源上采用“进口奶源”，如蒙牛、圣元、贝因

美等企业。但国内并非没有好的奶牛饲养地，雀巢

在中国有３个奶源区，且雀巢在华销售的产品中超
过９０％是在中国生产。飞鹤在齐齐哈尔市也有
４个“万头牧场”，但每个牧场的近万头奶牛，全部是
从澳大利亚和乌拉圭进口的。

２０１０年我国卫生部颁布了一套新的国家乳品
标准，其中包括《婴儿配方食品》和《较大婴儿和幼

儿配方食品》，覆盖了适用于 ０～３６个月龄婴幼儿
的产品。该标准从宏量营养素到微量营养素都与国

际食品法典委员会的标准或美国、欧盟、澳新标准基

本相同。同时，标准中对微生物、黄曲霉毒素、重金

属等安全指标也进行了严格规定。２０１３年起，我国
陆续出台、修改了一系列法律、法规、规章，加强了对

婴幼儿配方奶粉以及进口婴幼儿配方奶粉的监管，

把保障婴幼儿配方乳粉质量安全工作放在更加突出

的位置
［６］
。通过“十五”和“十一五”科技攻关，我国

奶业包括婴幼儿乳粉的生产和质量安全控制技术水

平有了很大提高。研究也证明，国产奶粉和进口奶

粉在实验动物上引起的营养生物效应是相同的，没

有优劣之分
［７］
。但我国婴幼儿配方奶粉在研制上

起步比较晚，产品自主研发能力较弱，与世界平均水

平仍然有较大差距。本文通过对婴幼儿奶粉的母乳

化营养学需求、功能基料开发、生产技术和质量控制

的国内外研究进展的比较分析，找出我国婴幼儿配

方奶粉未来发展的突破口，以期为我国奶粉生产技

术革新提供参考。

１　营养学研究

如果不能母乳喂养，婴幼儿配方奶粉无疑是最

好的替代品。但母乳才是婴儿最好的营养来源，自

婴儿奶粉发明以来，所有的奶粉科技与研发都是围

绕模拟母乳开展的。婴幼儿配方奶粉的研发也从过

去的只关注在婴幼儿期的摄入对短期健康和成长的

影响，到后续的健康发展，包括成人疾病的研

究
［８－１０］

。

１１　母乳成分特征
不同地区、相同地区的不同泌乳期及不同饮食

习惯的母乳成分含量如表 １所示，母乳的成分受种
族、饮食文化、生活习惯、地域、不同泌乳阶段等因素

的影响。个体母乳的组成也并不总是维持不变的，

特别是蛋白质和碳水化合物的含量
［１４－１７］

。母乳在

哺乳期不断变化以满足不断增长的婴幼儿需要，尤

其是中枢神经系统的发展和免疫系统成熟的需要。

因此，实际上婴幼儿奶粉并没有绝对母乳化的产品，

需要开发的是“趋势母乳化”、“认知母乳化”的婴幼

儿配方奶粉，必须精细生产、分阶段配置以模拟不同

时期、不同地域母乳的成分而满足不同婴幼儿的需

要。因此，采集分析中国各地区母乳、建立中国人母

乳库，根据国人母乳营养成分设计适合中国婴幼儿

的配方奶粉显得尤为重要。

从母乳的成分组成分析（表 １、２），牛乳中蛋白
质含量是母乳的２～３倍，这也许是牛犊两个月内体
重增长能翻倍、而婴幼儿通常需要 ５至 ６个月才能
体重翻倍的原因之一

［２］
。母乳不含 β乳球蛋白，但

免疫球蛋白是牛乳的 ３倍。此外，母乳中乳清蛋白
占总蛋白的 ６０％，而牛乳中仅占 ２０％。因此，牛乳
所含丰富的酪蛋白可能会在婴幼儿胃里出现“硬

块”（即使经过巴氏消毒和均质）而导致消化不良。

相反，母乳在婴幼儿胃部形成“软块”而易于消化和

吸收
［１８］
。与牛乳相比，母乳的碳水化合物几乎是牛

乳的２倍，长链不饱和脂肪酸是牛乳含量的３倍多，
其中亚油酸（Ｃ１８－２，ｎ－６）、α亚麻酸（Ｃ１８－３，ｎ－３）
和二十二碳六烯酸（Ｃ２２－６，ｎ－３，ＤＨＡ）对婴幼儿中

枢神经系统和视网膜发育起重要作用
［１９］
。此外母

乳中矿物的含量低于牛乳，这可以减少婴幼儿的肾

脏的负荷。母乳的维生素 Ｅ、Ｃ和 Ｂ５含量比牛乳大
约多２倍，但钙、磷、维生素 Ｂ１、Ｂ２和 Ｂ６的含量少得
多。
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表 １　不同地区和泌乳阶段母乳成分的比较

Ｔａｂ．１　Ｃｏｍｐａｒｉｓｏｎｏｆｃｏｍｐｏｓｉｔｉｏｎｏｆｈｕｍａｎｍｉｌｋｆｒｏｍｄｉｆｆｅｒｅｎｔａｒｅａｓａｎｄｌａｃｔａｔｉｏｎｐｅｒｉｏｄｓ

成分 牛乳［１１］
河北城市１月

母乳［１２］

河北城市３月

母乳［１２］

河北农村３月

母乳［１２］

上海市区前段

母乳［１３］
法国母乳［１１］

干物质质量浓度／（ｇ·（１００ｍＬ）－１） １２５ — — — — １２０

能量值／（ｋＪ·（１００ｍＬ）－１） ２８０ ２６４ ２１８ ２０５ — ２８０

蛋白质质量浓度／（ｇ·（１００ｍＬ）－１） ３５ １５２ １０６ １３１ １７４ １５５

碳水化合物质量浓度／（ｇ·（１００ｍＬ）－１） ４５ ７０ ７１ ７０ ７８ ７５

脂肪质量浓度／（ｇ·（１００ｍＬ）－１） ３６ ３１ ２１ ２０ ２８ ３５

钙质量浓度／（ｍｇ·（１００ｍＬ）－１） １２５ １９２ ２２２ ２３０ ２８３ ３０

磷质量浓度／（ｍｇ·（１００ｍＬ）－１） １００ — — — １５３ ２０

镁质量浓度／（ｍｇ·（１００ｍＬ）－１） １２ ２１４ ２５ ２２ — ５

钠质量浓度／（ｍｇ·（１００ｍＬ）－１） ５０ １９８ １３８ １８０ ２３２ １０

钾质量浓度／（ｍｇ·（１００ｍＬ）－１） １２５ ５８２ ４７８ ５３４ ５８０ ４５

铁质量浓度／（ｍｇ·（１００ｍＬ）－１） ００３ ００４ ００２ ００３ ００６ ０１

表 ２　母乳与牛乳的成分比较

Ｔａｂ．２　Ｃｏｍｐａｒｉｓｏｎｏｆｃｏｍｐｏｓｉｔｉｏｎｏｆｈｕｍａｎｍｉｌｋａｎｄｂｏｖｉｎｅｍｉｌｋ

蛋白质质量浓度／

（ｇ·（１００ｍＬ）－１）［２０］
脂肪酸

质量分数／％［２１］

低聚糖质量浓度／

（ｇ·Ｌ－１）［２２］
维生素质量浓度

［１］

种类 母乳 牛乳 种类 母乳 牛乳 种类 母乳 牛乳 种类 母乳 牛乳

酪蛋白 ０３１ ２６０ Ｃ１８：１ ３１７ ２８４ 乳糖 ５５～７０ ４０～５０维生素 Ａ／（ＵＩ·（１００ｍＬ）－１） １７０ １５０

乳清蛋白 ０５７ ０７０ Ｃ１８：２ １９６ ５３ 乳Ｎ四一型ｂ ０５～１５ 微量 胡萝卜素／（μｇ·（１００ｍＬ）－１） ５０ ２５

α乳白蛋白 ０１５ ０１２ Ｃ１８：３ ０９ ２１ 乳Ｎ海藻五糖一型 １２～１７ — 维生素 Ｄ／（ＵＩ·（１００ｍＬ）－１） ２ ４

β乳球蛋白 ０ ０３０ Ｃ２０：１ ０４ — 乳Ｎ海藻五糖二型 ０３～１０ — 维生素 Ｅ／（ｍｇ·（１００ｍＬ）－１） ０５ ０１５

免疫球蛋白 ０１０ ０１０ Ｃ２０：３ ０４ — 乳Ｎ海藻五糖三型 ００１～０２ — 维生素 Ｃ／（ｍｇ·（１００ｍＬ）－１） ４ ２

乳铁蛋白 ０１５ 痕量 Ｃ２０：５ ０１ — 乳Ｎ双海藻六糖一型 ０１～０２ — 维生素 Ｂ１／（ｍｇ·（１００ｍＬ）
－１
） １５ ４０

血清白蛋白 ００５ ００３ Ｃ２２：１ １４ ０２ ６’唾液酸乳糖 ０３～０５ ００５ 维生素 Ｂ２／（ｍｇ·（１００ｍＬ）
－１
） ４０ １７５

溶解酵素 痕量 ００５ Ｃ２２：６ ０２１ — ３’唾液酸乳糖 ０１～０３ — 维生素 Ｂ５／（ｍｇ·（１００ｍＬ）
－１
） １６０ ９０

其他 ０１５ ００７ 饱和脂肪酸 ４２２ ５２６ 唾液酸乳Ｎ四糖 ａ ００３～０２ 微量 维生素 Ｂ６／（ｍｇ·（１００ｍＬ）
－１
） ５ ６０

单不饱和脂肪酸 ３７１ ３６３ 唾液酸乳Ｎ四糖 ｃ ０１～０６ 微量 叶酸／（μｇ·（１００ｍＬ）－１） ０２ ０２

多不饱和脂肪酸 ２１２１ ７４ 双唾液酸Ｎ乳四糖 ０２～０６ 微量 维生素 Ｂ１２／（ｍｇ·（１００ｍＬ）
－１
）００３ ０６

１２　婴幼儿配方奶粉的基础需求标准
国内奶粉配方设计主要参照 ＧＢ１０７６５—２０１０

《食品安全国家标准　婴儿配方食品》、ＧＢ１０７６７—
２０１０《食品安全国家标准　较大婴儿和幼儿配方食
品》以及 ＧＢ１４８８０—２０１２《食品安全国家标准　食
品营养强化剂使用标准》等。ＧＢ１０７６５—２０１０和欧
洲小儿胃肠学会（ＥＳＰＧＨＡＮ）规定的婴幼儿配方奶
粉营养素的标准如表３所示。最大值和最小值是基
于可得到的关于婴儿营养需求量和是否出现副作用

的大量研究数据而制定的，在没有充足数据进行科

学评估的成分方面，其限值根据现存的直观安全摄

入量而制定
［２３］
。由表 ３可以看出，我国配方乳粉的

标准考虑了中国人母乳中的营养成分，力求符合中

国婴幼儿的营养需求，锰、硒等成分还高于国际标

准，更适合中国婴儿的生理需要。

绝大多数婴幼儿配方奶粉是基于牛乳配置的，

其他特殊医疗功效的产品，包括低敏感性配方，用游

离基酸或多肽替代蛋白质的配方，无乳糖配方等，这

部分将在下面详细讨论。此外，为了逐渐适应婴儿

增长的需要，婴儿配方粉的组成必须根据婴儿的年

龄做出相应调整。根据婴儿的年龄，婴儿配方奶粉

主要分成３个阶段：第１阶段从出生到６个月，后续
配方即第２阶段为６至１８个月，成长配方即第 ３阶
段为１至３年［１８，２６］

。

１３　母乳化基料研究
从量上看，婴幼儿配方奶粉的主要营养成分在

过去的几十年间变化很小。但是，秉着尽可能模拟

母乳的原则，某些营养成分及非营养成分方面有一

些质的发展。

１３１　蛋白质
蛋白质含量决定婴儿的增长率，目前婴幼儿配

方奶粉中的主要蛋白质来源为牛乳蛋白质、大豆分

离蛋白和羊奶蛋白质。以牛乳蛋白质为主的配方奶

粉配置中，牛乳中的蛋白质含量应降至每１００ｍＬ中
１ｇ蛋白质，以提供人和母乳喂养婴儿相同的增长
率。对于低出生体重婴儿的配方，蛋白质含量可以
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　　 表 ３　婴幼儿配方奶粉成分标准

Ｔａｂ．３　Ｓｔａｎｄａｒｄｏｆｅｓｓｅｎｔｉａｌｃｏｍｐｏｓｉｔｉｏｎｏｆｉｎｆａｎｔｆｏｒｍｕｌａ

参数
国标［２４］ 欧洲小儿胃肠学会［２５］

最小值 最大值 最小值 最大值

热量／（ｋＪ·（１００ｍＬ）－１） ２５１０ ２９２９ ２５１０ ２９２９

牛乳蛋白质／（ｇ·（１００ｋＪ）－１） ７９ １２３ ７５ １２６
蛋白质 大豆分离蛋白／（ｇ·（１００ｋＪ）－１） ８７ １２３ ９４ １２６

水解牛乳蛋白质／（ｇ·（１００ｋＪ）－１） ０ ０ ７５ １２６

总量／（ｇ·（１００ｋＪ）－１） １８４ ２４９ １８４ ２５１

亚油酸／（ｇ·（１００ｋＪ）－１） １２ ５８ １３ ５０
脂肪 α亚油酸／（ｇ·（１００ｋＪ）－１） ０２ — ０２ —

亚油酸／α亚油酸比例 ０９ ２６ ０９ ２６

碳水化合物
ＤＨＡ／（ｍｇ·（１００ｍＬ）－１） ０ ０ ４１８ ５０２

总量／（ｇ·（１００ｋＪ）－１） ３８５ ５７７ ３７７ ５８６

Ａ／（ｍｇ·（１００ｋＪ）－１） ０２ ０８ ０３ ０８
Ｄ３／（μｇ·（１００ｋＪ）

－１） ４４ １０５ ４２ １０５

Ｅ／（ｍｇ·（１００ｋＪ）－１） ２１ ２１０ ２１ ２０９

Ｋ／（μｇ·（１００ｋＪ）－１） １７６ １１３８ １６７ １０４６
Ｂ１／（ｍｇ·（１００ｋＪ）

－１） ０２ １６ ０３ １３
Ｂ２／（ｍｇ·（１００ｋＪ）

－１） ０３ ２１ ０３ １７
维生素 烟酸／（ｍｇ·（１００ｋＪ）－１） １２ ６３ １２ ６３

Ｂ６／（ｍｇ·（１００ｋＪ）
－１） ０１ ０８ ０１ ０７

Ｂ１２／（μｇ·（１００ｋＪ）
－１） ０４ ６３ ０４ ２１

泛酸／（ｍｇ·（１００ｋＪ）－１） １７ ８４ １７ ８４

叶酸／（μｇ·（１００ｋＪ）－１） ４３９ ２１００ ４１８ ２０９２

Ｃ／（μｇ·（１００ｋＪ）－１） ４３９ ２９７５ ４１８ １２５５

生物素／（μｇ·（１００ｋＪ）－１） ６３ ４１８ ６３ ３１４

矿物质和微量元素

铁／（ｍｇ·（１００ｋＪ）－１） １８ ６３ １３ ５４

钙／（ｇ·（１００ｋＪ）－１） ０２ ０６ ０２ ０６

磷／（ｇ·（１００ｋＪ）－１） ０１ — ０１ ０４
钙磷比例 ０２ ０４ ０２ ０４

镁／（ｍｇ·（１００ｋＪ）－１） ２０９ — ２０９ ６２８

钠／（ｍｇ·（１００ｋＪ）－１） ８７９ ２４６９ ８３７ ２５１０

氯化物／（ｇ·（１００ｋＪ）－１） ０２ ０６ ０２ ０７

锰／（μｇ·（１００ｋＪ）－１） ２０９ ４２０１ ４２ ２０９２

氟化物／（μｇ·（１００ｋＪ）－１） — — — ２５１０

碘／（μｇ·（１００ｋＪ）－１） ４３９ ２４５２ ４１８ ２０９２

硒／（μｇ·（１００ｋＪ）－１） ８４ ３３３ ４２ ３７７

铜／（ｍｇ·（１００ｋＪ）－１） ０１ ０５ ０１ ０３

锌／（μｇ·（１００ｋＪ）－１） ２１ ６３ ２１ ６３

　　仅适用于乳基婴儿配方食品。

达到２ｇ／（１００ｍＬ）［２］。
目前，基于牛乳蛋白质的婴儿配方奶粉以乳清

蛋白为主，而非过去的酪蛋白为主，乳清蛋白质与酪

蛋白的质量浓度比例为 ６０∶４０［２７］。为防止牛乳过
敏，婴幼儿配方奶粉中还常将牛乳酪蛋白或乳清蛋

白预先消化成多肽和氨基酸的混合物，如利用 β环
状糊精作为包埋剂的胰蛋白酶水解牛乳蛋白

质
［２８－３０］

。３０年前，市场上可能只有一种以乳清蛋
白为主的婴幼儿配方奶粉，然而现在至少 ５０％以上
配方奶粉的蛋白质主要都是乳清蛋白。尽管从营养

的角度，牛乳酪蛋白和乳清蛋白的差异很小，但以乳

清蛋白为主的配方更接近母乳蛋白，即使牛乳的酪

蛋白和乳清蛋白组分与母乳也存在较大的差异
［３１］
。

大豆分离蛋白是无乳糖婴幼儿配方奶粉中常用

的蛋白质来源，可用于乳糖不耐症或半乳糖血症及

素食家庭。然而，１０％ ～１４％对牛乳蛋白过敏的婴
儿也对大豆蛋白过敏，所以最好仍然使用水解后的

大豆蛋白作为原料
［３２］
。此外，大豆植物雌激素对婴

儿的影响仍未完全阐明
［３３］
。

在中国、澳大利亚和新西兰，某些婴幼儿配方奶

粉还采用羊奶蛋白作为蛋白质来源。２０１３年欧盟
也批准羊奶蛋白质作为婴儿配方食品和较大婴儿配

方食品的蛋白质来源
［３４］
。

１３２　脂质
脂质不仅为婴儿提供每日 ５０％的能量，也为婴

儿提供着必需脂肪酸（亚油酸和 α亚麻酸）和脂溶
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性维生素（维生素 Ａ、维生素 Ｄ、维生素 Ｅ、维生素
Ｋ）。目前大多数的婴幼儿配方奶粉中将混合的植
物油作为脂质来源，如棕榈油、豆油、椰子油等。

在婴儿的生长发育中，多不饱和脂肪有着重要

的结构和功能，如花生四烯酸（Ｃ２０－４，ｎ－６，ＡＲＡ）
和 ＤＨＡ，它们在母乳中以磷脂的形式天然存
在

［３５－３６］
。ＡＲＡ和 ＤＨＡ对大脑的发展和新生儿视

网膜有积极影响
［３６－３９］

。在成人中，ＡＲＡ和 ＤＨＡ可
以由亚油酸和 α亚麻酸合成，但婴儿的合成能力有
限

［４０］
。

近来关于婴幼儿奶粉中脂质添加的研究重点是

甘油三酸酯结构的重 排，尤其是棕 榈 酸 的 位

置
［４１－４４］

、磷脂和鞘糖脂的含量
［４５－４６］

和共轭亚油酸

对婴儿功能益处的开发
［４７－４８］

。棕榈酸在母乳脂肪

酸中占１７％ ～２５％，并有约７０％的棕榈酸酯位于甘
油三酯的 ｓｎ２位上（β棕榈酸酯）。这类棕榈酸因
未被水解能够被有效吸收；而普遍被用于婴儿配方

奶粉中棕榈油中的棕榈酸，榈酸酯化位置在 ｓｎ１和
ｓｎ３上，其多数被水解并且不易被吸收。ＯＰＯ
（ｌ，３二油酸２棕榈酸甘油三酯）结构脂肪就是通过
酶法酯交换或酸解反应改变配方奶粉中油脂原料中

棕榈酸的位置，使之被酯化到甘油主链上的 ｓｎ２位
置上，油酸主要酯化在 ｓｎ１，３位，生成 ＯＰＯ母乳模
拟脂肪。研究表明，当配方奶粉含有高含量的 ｘｎβ
棕榈酸酯，婴儿的排泄物中乳酸菌和双歧杆菌数量

显著增加，且其骨骼强度也得到加强
［４９］
。

１３３　碳水化合物
母乳中的主要碳水化合物是乳糖（约 ６５ｇ／Ｌ）

和低聚糖（大约 １０ｇ／Ｌ）。母乳中 ４０％的能量由乳
糖供给，乳糖是婴儿出生后 ６个月内的主要能量来
源。以牛乳为基本成分的婴幼儿配方奶粉为更好地

模拟母乳，需要补充乳糖。乳糖可以水解为葡萄糖

和半乳糖，前者是一个重要的能量来源，后者是婴儿

大脑发育必需的物质。未消化的乳糖在肠道内也有

重要作用，它能刺激肠道菌群如双歧杆菌和乳酸杆

菌产生益生作用
［５０－５１］

。肠道菌群分解乳糖通过增

加结肠中的矿物溶解度和／或增加渗透压能促进钙
和镁的吸收

［１８，５２－５３］
。乳糖也可以作为结肠中膳食

纤维，增加管道水分，从而缓解便秘。然而，对于乳

糖不耐受或半乳糖血症，乳糖也可能会造成胃肠道

功能紊乱（腹痛、腹胀、肠胃胀气和腹泻）。婴儿的

乳糖不耐症可能是由于先天性或临时乳糖酶缺乏，

有乳糖不耐受或半乳糖血症的婴儿应喂食无乳糖配

方或低乳糖配方。

低聚糖是一种复杂的混合物，约含有 １３０种化
合物。低聚糖不能在上消化道消化

［５４］
，但它们是双

歧杆菌的益生元，且具有抑制特定病原体的功

能
［３３，５５］

。目前研究学者们已成功从母乳中分离出

近９０种主要的低聚糖，并对结构进行了鉴定［５６］
。

由于母乳中的低聚糖成分和结构无法复制，目前被

添加到婴儿配方中的低聚糖为动物和植物源低聚

糖，包括低聚半乳糖、低聚果糖和菊粉。关于肠道菌

群的最新研究表明，母乳喂养的婴儿中双歧杆菌是

肠道最主要的菌群。母乳低聚糖能增加食用母乳的

婴儿结肠中双歧杆菌的数量，而益生菌的活力能显

著降低致病菌的含量
［５７］
。在婴幼儿配方奶粉中添

加０４或０８ｇ／（１００ｍＬ）的低聚糖可以显著增加粪
便中双歧杆菌菌群的数量，从而达到母乳喂养婴儿

肠道菌群的水平。

此外，麦芽糊精和淀粉等其他碳水化合物也可

被添加至婴儿配方奶粉中以实现特殊的医疗用途，

如配置低过敏性配方和防吐防打嗝配方奶粉
［５８］
。

１３４　矿物质和维生素
微量元素（钙、铁、锌、铜、锰、碘、硒和维生素 Ａ、

Ｄ、Ｋ和 Ｂ９）也必须在婴儿奶粉中强化至接近母乳水
平，同时维持正常的渗透压。维生素的生理功能主

要有辅助胶原蛋白的生物合成，促进婴儿期肌腱、韧

及骨骼的发育；参与肾上腺激素及肉毒碱的合成，活

化多种肽类激素；促进机体对铁的吸收等，是体内良

好的自由基清除剂
［２３］
。

矿物质的化学形式对生物利用度有重大影响。

例如，硫酸亚铁作为铁的来源广泛用于婴儿奶粉中，

主要就是因为其较高的铁生物利用度。铁强化的配

方奶粉由于能显著降低婴幼儿缺铁性贫血的症状，

在过去几十年间大幅增长
［２７］
。此外，为了确保骨钙

的高保留率，钙／磷比率必须维持在 １∶１～２∶１之
间

［５９］
。氟化物不是必须的，但对牙齿和骨骼的发育

有益，其添加量不应超过１ｍｇ／ｄ。
１３５　特殊生物活性成分

由于牛乳蛋白分离技术的发展，一些功能性蛋

白质也被添加到婴幼儿配方奶粉，如 α乳白蛋白和
乳铁蛋白。α乳白蛋白富含色氨酸和半胱氨酸，由
于母乳中 α乳白蛋白和乳铁蛋白的浓度要高于牛
乳，增加婴儿奶粉中 α乳白蛋白浓度需要减少蛋白
质总量以满足婴儿的所有必需氨基酸和蛋白质需

求。因此 α乳白蛋白强化配方粉可以降低婴儿奶
粉中总蛋白质含量，减轻婴儿肾脏负担

［６０］
。与母乳

或低蛋白质配方相比，高蛋白质配方被认为是导致

晚年体重更高的因素之一
［６１］
。研究结果表明，与喂

养标准配方奶粉的婴儿相比喂养 α乳白蛋白强化
配方粉的婴儿，与母乳喂养的婴儿的胃肠道耐受性

更为相似，便秘或返流问题的发生率也随之降
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低
［６２］
。

乳铁蛋白是母乳中另一丰富的功能性乳清蛋

白，广泛应用于婴幼儿配方奶粉中。乳铁蛋白具有

特定抗感染的活性，教育部功能乳品实验室的多项

研究也从体内外验证了乳铁蛋白具有促进成骨细胞

分化的功能
［６３－６４］

。乳铁蛋白的添加可以抑制迟发

型败血症早产婴儿的受感染程度
［６５］
，可以促进肠道

乳酸菌如双歧杆菌、乳酸杆菌的增殖，进而保护宿主

免受有害微生物的侵染
［６５］
。喂养普通配方奶粉的

婴幼儿肠道铁吸收的程度比母乳喂养的要差
［６６］
，当

乳铁蛋白加入普通婴儿配方奶粉后，６个月大的婴
儿的体重显著增加、呼吸道传染病的患病降低、血液

指标有所改善，但其是否可以加强铁的吸收仍未被

阐明
［６７］
。

除了完整蛋白质外，近年来向婴幼儿配方奶粉

中添加特定的功能性多肽和氨基酸也成为研究热

点。生物活性多肽类物质是由母乳和牛乳中蛋白水

解得到的（编码多肽类），这些多肽对于婴儿营养十

分有利，是优化婴幼儿配方奶粉的发展方向。不同

的生物活性多肽可提供不同的生理学作用，例如抗

高血压作用、抗血栓形成作用、降胆固醇作用、免疫

调节作用、细胞毒素的作用、抗氧化作用、抗菌作用、

抗原作用，但它们的功能鉴定和其与特殊生物功能

的关系仍在研究中
［６８－７０］

。

此外，大部分的婴幼儿配方奶粉还添加了硫氨

基酸代谢的终产物牛磺酸
［７１］
。尽管低牛磺酸浓度

的生理学后果尚未明确，长期使用不含牛磺酸的肠

外营养治疗方案已被证实与视网膜异常有关
［７２］
。

母乳中还检出了腐胺、亚精胺和精胺等多胺物质。

目前的动物模型实验表明这些物质可能在婴儿的健

康中扮演重要的角色，但其加入剂量和各种多胺之

间的加入比例需要进一步确定
［７３］
。

有些国家也将核苷酸添加到婴儿奶粉中
［７４］
，核

苷酸能加强对免疫的反应并降低腹泻的发生。虽然

足月婴儿的临床实验显示这样的补充对婴儿增长没

有明显益处
［７５］
，但对于低出生体重婴儿，关于补充

核苷酸后的体重、身高、头围的改进已有报道
［７６］
。

此外，也有婴儿配方奶粉通过强化益生菌增加婴儿

肠道的双歧杆菌含量，来模拟母乳中由某些物质引

起的益生元效应
［１］
。婴幼儿奶粉中也常添加肉毒

碱等微量营养素
［１］
。

近来有研究将我国特有的牦牛乳与普通牛

乳、羊乳和母乳的各营养素含量测定比较，发现牦

牛乳的蛋白质、脂肪、乳糖、矿物质和维生素含量

均高于普通牛羊乳，必需氨基酸、必需脂肪酸、乳

糖及矿物质含量更接近母乳
［７７－７９］

。另外，牦牛乳

含有的 ＤＨＡ脂肪酸，是普通牛羊乳所不具有的。
在安全性上，牦牛乳特有的蛋白质比普通牛乳蛋

白质更不易引起过敏且容易消化吸收，所含共轭

亚油酸的安全性评价实验与人群研究表明其无任

何毒副作用。因此，牦牛乳以其特有的营养性和

安全性，可望为我国婴儿配方奶粉领域增加新品

种
［８０］
。

２　加工技术研究

工业化生产婴幼儿配方奶粉主要分为干法、湿

法和干湿法复合工艺３种工艺。如何保证奶粉在储
藏过程中的稳定性，改善奶粉颗粒的溶解性是加工

方面的研究重点。

２１　奶粉加工工艺

干法与湿法生产的比较如表 ４所示［８１］
，干法与

湿法生产的流程图如图１所示。

表 ４　干法与湿法生产的比较

Ｔａｂ．４　Ｃｏｍｐａｒｉｓｏｎｏｆｄｒｙｐｒｏｃｅｓｓａｎｄｗｅｔｐｒｏｃｅｓｓ

项目 干法 湿法

成本和生产周期 设备投资少，生产周期短，节省能耗，降低成本 生产周期长，能耗大，成本高

营养价值 减少热敏性维生素、不饱和脂肪酸的损失，营养价值较高 热敏性维生素、不饱和脂肪酸易在加工中损失，营养价值较低

理化指标 产品理化指标容易控制 产品理化指标较难控制

生产工艺
生产工艺简单，生产原料可以委托加工，适合奶源较少或

奶源质量存在问题的地区
生产工艺复杂，只有部分生产原料可以委托加工

　　湿法是将粉状婴幼儿配方食品的配料成分在液
体状态下进行处理与混合的生产工艺，该工艺通常

包括配料、热处理、浓缩、干燥等工序
［８２］
。液体基料

混合并经过巴氏杀菌、均质和蒸发后，得到浓缩的乳

液，再通过喷雾干燥脱水生产出粉末状婴幼儿配方

奶粉。湿混过程能使营养成分均匀地分布在产品

中，巴氏杀菌能确保任何在原料中存在或在湿混合

中感染的致病菌被消灭，良好控制喷雾干燥过程能

保证其良好的粉末溶解度。但是，湿法工艺需要更

大的投资和更高的能源消耗，因而生产成本更

高
［８３］
。此外，均质工艺所需的高压会产生较大的剪

切力，快速破坏包裹在油脂外层的膜状结构，增加油
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脂与氧气以及其他微量活性成分的接触而导致奶粉

成分变化。

图 １　婴儿配方奶粉的湿法和干法工艺

Ｆｉｇ．１　Ｗｅｔｐｒｏｃｅｓｓａｎｄｄｒｙｐｒｏｃｅｓｓｏｆｐｏｗｄｅｒｅｄ

ｉｎｆａｎｔｆｏｒｍｕｌａ
　
干法加工工艺是以特殊的混合机械将各种原料

干法混合，同时添加营养强化剂。干法的特点：一是

去掉了将乳清粉重溶再喷雾干燥的过程，节省了能

耗，降低了成本，同时也使生产速度加快；二是避免

了对营养强化剂的加热，防止了对热敏感性维生素

（如维生素 Ｂ、维生素 Ｃ、叶酸、泛酸等）的破坏，从而
保证了产品的全价营养效能。此外，由于原料中的

高脂乳粉可以委托加工，因此，干法的奶粉生产尤其

适合于奶源较少的南方地区
［８４］
。然而，由于混合物

中没有经过热处理灭菌，在进一步处理步骤后可能

发生污染
［８５］
。因此，干法生产中对原料微生物的控

制至关重要。此外，由于不同的成分有不同的密度，

在长期储存和运输中可能导致奶粉成分不均匀
［１］
。

中高端婴幼儿配方奶粉一般都添加了具有功能

性的生物活性物质，这些生物活性物质多数具有热

敏性或使用局限性，不适合湿法添加，如 ＤＨＡ和
ＡＲＡ直接接触空气和水分极易氧化变质，工业上使
用的 ＤＨＡ和 ＡＲＡ粉剂都经过微胶囊化包埋处理，
如果湿法添加势必造成包埋层被破坏而引起 ＤＨＡ
和 ＡＲＡ损失［８６－８７］

。免疫球蛋白经湿法杀菌后其活

性损失大半。鉴于上述原因，中高端婴幼儿配方奶

粉的生产多数采用湿法和干法相结合的工艺，即先

生产含有基本成分的基料粉，然后将热敏性的微量

成分与基料粉混合均匀，最后包装、出厂。也有个别

加工企业采用单纯的干法工艺生产中高端婴幼儿配

方奶粉，但此法对各种原辅料的颗粒度和比重有较

高的要求，而且产品在运输和搬运过程中易造成颗

粒分级，致使产品中营养成分的含量不均匀，所以此

法使用较少。从生产成本方面考虑，单纯的干法生

产适于无奶源的、依赖进口全脂奶粉为原料生产婴

幼儿配方奶粉的企业
［８８］
。

２２　加工工艺对奶粉特性的影响
２２１　配方奶粉的稳定性

在储藏过程奶粉中的基料易发生自身变化及相

互作用，其中乳糖结晶、美拉德反应或非酶褐变、氧

化及微量元素间的相互作用是影响奶粉稳定性最关

键的因素，但关于婴幼儿配方奶粉在储藏过程中基

料变化的研究报道很少。

乳糖结晶会增加游离油脂的含量，改变风味，并

促进非酶褐变的发生，使得奶粉颗粒结块；Ｅｒｄｏｇｄｕ
等研究脱脂乳和小麦粉在干燥状态下各组分间的相

互关系，发现乳糖能与淀粉和谷蛋白作用，改变其凝

胶温度
［８９］
。

美拉德反应或非酶褐变反应与奶粉的储藏温度

有关，美拉德反应会影响蛋白和某些氨基酸的生物

活性，降低赖氨酸的生物利用性，改变奶粉色泽等。

避免脂肪氧化最常用的方式是充氮或充二氧化

碳包装
［９０］
。奶粉在常温下储藏 ６个月后氧化速率

显著增加，但真空包装或充氮包装后奶粉氧化速率

显著降低，至少可保存 １２个月以上［９１－９２］
。目前国

产配方奶粉添加脂质主要以湿法生产为主，但湿法

生产配方奶粉生产过程复杂，许多微量营养成分

（如维生素、微量元素、双歧因子等）仅以搅拌混合，

可能造成分布不均匀，储藏性降低。近来研究学者

发现干法添加脂质的婴幼儿配方奶粉仿母乳奶油粉

流动性好、颗粒及色泽与奶粉相配均匀，添加后可使

配方奶粉流动性增加，便于包装储藏
［９３－９４］

。

微量元素方面，维生素和矿物质的添加方式对

奶粉稳定性的影响是研究热点。研究显示，维生素

的添加方式对奶粉脂肪氧化稳定性的影响不大，维

生素干法添加的脂肪氧化稳定性稍高于维生素湿法

添加
［９２］
。其次，干法工艺生产的奶粉中维生素的保

存率优于湿法工艺；在加速储存过程中，干法工艺样

品中维生素 Ａ和 Ｅ的稳定性优于湿法工艺样品，维
生素 Ｂ２的稳定性均较好，维生素 Ｃ的稳定性均不
佳
［９５－９６］

。而矿物质干法添加奶粉的脂肪氧化稳定性

远低于矿物质湿法添加，因此在实际的婴幼儿配方奶

粉生产过程中，矿物质应该采用湿法添加的方法
［９４］
。

总的说来，干法湿法复合的工艺更有助于奶粉

在储藏期营养物质的保存
［９７］
。储藏时的相对湿度、

储藏温度和氧气含量是控制储藏过程中奶粉物理性

质的最重要因素。

２２２　配方奶粉的溶解性和流动性
奶粉溶解性和流动性是奶粉品质最重要的评价

指标，奶粉溶解性的高低决定了营养物质被婴儿吸

收的程度。影响奶粉溶解性和流动性的因素主要包

括奶粉基料组成、颗粒表面性质、奶粉的颗粒形状与

分布、奶粉中的水分含量、奶粉体积密度、压缩性和

多孔性等
［９８］
。

乳糖是乳中的主要成分，当配方奶粉中乳糖质
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量分数超过４０％时，在喷雾干燥过程就会极大地影
响终产品的溶解性

［９９］
。高湿度、高压缩压力和较低

的颗粒粒径会显著降低奶粉的流动性，使奶粉颗粒

团聚发粘
［１００］
。

研究学者采用微胶囊技术添加脂质，使液体油

脂被乳糖或脱盐乳清粉、糊精、酪蛋白等壁材包埋，

赋予了产品良好流动、乳化和溶解性，也使得配方奶

粉易于吸收，改善了产品的口感和风味。此外在喷

雾干燥过程中喷涂卵磷脂可以改善奶粉的冲调性、

进排风速度、进排风量和干燥系统阻力，从而改善奶

粉颗粒结构的状态
［１０１］
。

３　婴幼儿配方奶粉产品的质量控制

婴幼儿配方奶粉作为食品大类中一种特殊膳食

食品，存在生物性危害、化学性危害和物理性危害三

大危害，还有食品包装污染危害和食品过敏风险。

配方奶粉中的微生物危害主要是沙门氏菌和阪

崎肠杆菌。阪崎肠杆菌和沙门氏菌可以通过产品生

产过程、包装开启后以及奶粉冲调等途径进入配方

奶粉造成污染。阪崎肠杆菌可能引起罕见的贫血病

和脑膜炎的发生，对 ２个月以下的婴儿尤其危
险

［１０２］
。而在婴幼儿配方奶粉中的化学危害主要来

源于黄曲霉毒素、兽药残留、滥用食品添加剂、食品

包装材料污染的危害。此外，婴幼儿及儿童的发病

率高于成人，常见出现在婴儿身上的食物过敏疾病

有肠胃病、肠绞痛症、小肠结肠炎症等。婴幼儿配方

奶粉生产商从产品设计、原料存储运输、生产过程到

产品标识等过程均需要进行过敏原控制，包括在符

合奶粉标准和规范要求的前提下避免引入含过敏原

的原料、专用生产设备和生产线来隔离过敏原、产品

标签上标识所有添加物来使消费者识别是否含有致

敏性物质。

４　结束语

婴幼儿配方奶粉营养基础研究受到广泛关注，

新的生物活性物质的细微调整都是为了尽可能模拟

母乳的成分，以期实现母乳喂养的婴幼儿的同等益

处。奶粉干法生产和湿法生产工艺各有利弊，中高

端婴幼儿配方奶粉生产多数采用湿法和干法相结合

的工艺；储藏时的相对湿度、储藏温度和氧气含量是

控制储藏过程中奶粉物理性质的最重要因素。加强

母乳营养基础研究，提高产品差异化，开发适合我国

婴幼儿食用、与母乳最为接近的婴幼儿奶粉是未来

我国婴幼儿奶粉发展的关键。

参 考 文 献

１　ＭｏｎｔａｇｎｅＤ，ｖａｎＤａｅｌＰ，ＳｋａｎｄｅｒｂｙＭ，ｅｔａｌ．Ｉｎｆａｎｔｆｏｒｍｕｌａｅｐｏｗｄｅｒｓａｎｄｌｉｑｕｉｄｓ［Ｍ］∥ＴａｍｉｍｅＡＹ．Ｄａｉｒｙｐｏｗｄｅｒｓａｎｄ
ｃｏｎｃｅｎｔｒａｔｅｄｐｒｏｄｕｃｔｓ．Ｈｏｂｏｋｅｎ，ＮＪ：２００９：２９４．

２　ＢｌａｎｃｈａｒｄＥ，ＺｈｕＰ，ＳｃｈｕｃｋＰ，ｅｔａｌ．Ｉｎｆａｎｔｆｏｒｍｕｌａｐｏｗｄｅｒｓ［Ｍ］∥ＢｈａｎｄａｒｉＢ，ＢａｎｓａｌＮ，ＺｈａｎｇＭ，ｅｔａｌ．Ｈａｎｄｂｏｏｋｏｆｆｏｏｄ
ｐｏｗｄｅｒｓ：ｐｒｏｃｅｓｓｅｓａｎｄｐｒｏｐｅｒｔｉｅｓ．Ｓａｗｓｔｏｎ，Ｃａｍｂｒｉｄｇｅ：ＷｏｏｄｈｅａｄＰｕｂｌｉｓｈｉｎｇ，２０１３：４６５－４８３．

３　周辉燕．我国婴幼儿配方奶粉产业发展对策思考———基于“钻石理论”的视角［Ｊ］．现代商贸工业，２０１３，２５（１５）：９－１１．
４　何平，汪志明．婴幼儿配方奶粉的发展趋势和最新动态［Ｊ］．中国供销商情：乳业导刊，２００５（８）：２５－２７．
５　和静钧．乳业兼并做大勿蹈恒天然覆辙［Ｊ］．农产品市场周刊，２０１３（３９）：１．
６　张连潮，王雪飞，张永久．ＧＭＰ在奶粉加工过程中贯彻实施的必要性［Ｊ］．养殖技术顾问，２０１４（６）：２６４－２６５．
７　许崇辉，潘芳，易蓉，等．国产和进口奶源婴儿配方奶营养效应的比较［Ｊ］．食品科学，２０１４，３５（９）：２６９－２７３．
ＸｕＣＨ，ＰａｎＦ，ＹｉＲ，ｅｔａｌ．Ｉｎｆａｎｔｆｏｒｍｕｌａｍｉｌｋｐｏｗｄｅｒｓｎｕｔｒｉｅｎｔｅｆｆｅｃｔｃｏｍｐａｒｉｓｏｎｂｅｔｗｅｅｎｄｏｍｅｓｔｉｃｍｉｌｋｓｏｕｒｃｅａｎｄｉｍｐｏｒｔｅｄ
ｍｉｌｋｓｏｕｒｃｅ［Ｊ］．ＦｏｏｄＳｃｉｅｎｃｅ，２０１４，３５（９）：２６９－２７３．（ｉｎＣｈｉｎｅｓｅ）

８　ＢａｒｋｅｒＤＪ，ＯｓｍｏｎｄＣ，ＷｉｎｔｅｒＰ，ｅｔａｌ．Ｗｅｉｇｈｔｉｎｉｎｆａｎｃｙａｎｄｄｅａｔｈｆｒｏｍｉｓｃｈａｅｍｉｃｈｅａｒｔｄｉｓｅａｓｅ［Ｊ］．ＴｈｅＬａｎｃｅｔ，１９８９，
３３４（８６６３）：５７７－５８０．

９　ＥｒｉｋｓｓｏｎＪＧ，ＦｏｒｓｅｎＴ，ＴｕｏｍｉｌｅｈｔｏＪ，ｅｔａｌ．Ｅａｒｌｙｇｒｏｗｔｈａｎｄｃｏｒｏｎａｒｙｈｅａｒｔｄｉｓｅａｓｅｉｎｌａｔｅｒｌｉｆｅ：ｌｏｎｇｉｔｕｄｉｎａｌｓｔｕｄｙ［Ｊ］．ＢＭＪ，
２００１，３２２（７２９２）：９４９－９５３．

１０　ＴｏｓｃｈｋｅＡＭ，ＧｒｏｔｅＶ，ＫｏｌｅｔｚｋｏＢ，ｅｔａｌ．Ｉｄｅｎｔｉｆｙｉｎｇｃｈｉｌｄｒｅｎａｔｈｉｇｈｒｉｓｋｆｏｒｏｖｅｒｗｅｉｇｈｔａｔｓｃｈｏｏｌｅｎｔｒｙｂｙｗｅｉｇｈｔｇａｉｎｄｕｒｉｎｇ
ｔｈｅｆｉｒｓｔ２ｙｅａｒｓ［Ｊ］．ＡｒｃｈｉｖｅｓｏｆＰｅｄｉａｔｒｉｃｓ＆ＡｄｏｌｅｓｃｅｎｔＭｅｄｉｃｉｎｅ，２００４，１５８（５）：４４９－４５２．

１１　ＢｅｒｎｉｅｒＪＪ．Ｌｅｓａｌｉｍｅｎｔｓｄａｎｓｌｅｔｕｂｅｄｉｇｅｓｔｉｆ［Ｍ］．Ｐａｒｉｓ：ＤｏｉｎＰａｒｉｓ，１９８８．
１２　刘建．石家庄市乳母的乳成分动态变化与婴儿生长发育的影响因素研究［Ｄ］．石家庄：河北医科大学，２０１３．
１３　钱继红，吴圣楣．上海地区母乳成分调查［Ｊ］．上海医学，２００２，２５（７）：３９６－３９８．

ＱｉａｎＪＨ，ＷｕＳＭ．ＡｎｉｎｖｅｓｔｉｇａｔｉｏｎｏｆｎｕｔｒｉｅｎｔｓｏｆｈｕｍａｎｍｉｌｋｉｎＳｈａｎｇｈａｉａｒｅａ［Ｊ］．ＳｈａｎｇｈａｉＭｅｄｉｃｉｎｅＪｏｕｒｎａｌ，２００２，２５（７）：
３９６－３９８．（ｉｎＣｈｉｎｅｓｅ）

１４　ＬｎｎｅｒｄａｌＢ，ＦｏｒｓｕｍＥ，ＨａｍｂｒａｅｕｓＬ．Ａｌｏｎｇｉｔｕｄｉｎａｌｓｔｕｄｙｏｆｔｈｅｐｒｏｔｅｉｎ，ｎｉｔｒｏｇｅｎ，ａｎｄｌａｃｔｏｓｅｃｏｎｔｅｎｔｓｏｆｈｕｍａｎｍｉｌｋｆｒｏｍ
Ｓｗｅｄｉｓｈｗｅｌｌｎｏｕｒｉｓｈｅｄｍｏｔｈｅｒｓ［Ｊ］．ＴｈｅＡｍｅｒｉｃａｎＪｏｕｒｎａｌｏｆＣｌｉｎｉｃａｌＮｕｔｒｉｔｉｏｎ，１９７６，２９（１０）：１１２７－１１３３．

１５　ＳａｌａＶｉｌａＡ，ＣａｓｔｅｌｌｏｔｅＡＩ，ＲｏｄｒｉｇｕｅｚＰａｌｍｅｒｏＭ，ｅｔａｌ．ＬｉｐｉｄｃｏｍｐｏｓｉｔｉｏｎｉｎｈｕｍａｎｂｒｅａｓｔｍｉｌｋｆｒｏｍＧｒａｎａｄａ（Ｓｐａｉｎ）：
ｃｈａｎｇｅｓｄｕｒｉｎｇｌａｃｔａｔｉｏｎ［Ｊ］．Ｎｕｔｒｉｔｉｏｎ，２００５，２１（４）：４６７－４７３．

１６　ＳｈｉＹＤ，ＳｕｎＧＱ，ＺｈａｎｇＺＧ，ｅｔａｌ．ＴｈｅｃｈｅｍｉｃａｌｃｏｍｐｏｓｉｔｉｏｎｏｆｈｕｍａｎｍｉｌｋｆｒｏｍＩｎｎｅｒＭｏｎｇｏｌｉａｏｆＣｈｉｎａ［Ｊ］．Ｆｏｏｄ

７０２第 ４期　　　　　　　　　　　　　　　王颂萍 等：婴幼儿配方奶粉研究进展



Ｃｈｅｍｉｓｔｒｙ，２０１１，１２７（３）：１１９３－１１９８．
１７　ＫｏｌｅｔｚｋｏＢ，ＡｓｈｗｅｌｌＭ，ＢｅｃｋＢ，ｅｔａｌ．ＣｈａｒａｃｔｅｒｉｓａｔｉｏｎｏｆｉｎｆａｎｔｆｏｏｄｍｏｄｉｆｉｃａｔｉｏｎｓｉｎｔｈｅＥｕｒｏｐｅａｎＵｎｉｏｎ［Ｊ］．Ａｎｎａｌｓｏｆ

ＮｕｔｒｉｔｉｏｎａｎｄＭｅｔａｂｏｌｉｓｍ，２００２，４６（６）：２３１－２４２．
１８　ＭａｌｄｏｎａｄｏＪ，ＧｉｌＡ，ＮａｒｂｏｎａＥ，ｅｔａｌ．Ｓｐｅｃｉａｌｆｏｒｍｕｌａｓｉｎｉｎｆａｎｔｎｕｔｒｉｔｉｏｎ：ａｒｅｖｉｅｗ［Ｊ］．ＥａｒｌｙＨｕｍａｎＤｅｖｅｌｏｐｍｅｎｔ，１９９８，

５３（Ｓｕｐｐ．１）：Ｓ２３－Ｓ３２．
１９　ＭａｓｓｏｌＭ，Ｌａｎｕｔｒｉｔｅｒａｐｉａ．Ｇｌｉａｌｉｍｅｎｔｉｅｉｌｎｕｔｒｉｍｅｎｔｏｍｅｄｉｃａｍｅｎｔｏｓｏ［Ｍ］．Ｒｏｍａ：ＡｒｍａｎｄｏＥｄｉｔｏｒｅ，２００１．
２０　ＧｕｒｒＭＩ．Ｒｅｖｉｅｗｏｆｔｈｅｐｒｏｇｒｅｓｓｏｆｄａｉｒｙｓｃｉｅｎｃｅ—ｈｕｍａｎａｎｄａｒｔｉｆｉｃｉａｌｍｉｌｋｓｆｏｒｉｎｆａｎｔｆｅｅｄｉｎｇ［Ｊ］．ＪｏｕｒｎａｌｏｆＤａｉｒｙＲｅｓｅａｒｃｈ，

１９８１，４８（３）：５１９－５５４．
２１　ＨｅＳ，ＭａＹ，ＷａｎｇＪ，ｅｔａｌ．ＭｉｌｋｆａｔｃｈｅｍｉｃａｌｃｏｍｐｏｓｉｔｉｏｎｏｆｙａｋｂｒｅｅｄｓｉｎＣｈｉｎａ［Ｊ］．ＪｏｕｒｎａｌｏｆＦｏｏｄＣｏｍｐｏｓｉｔｉｏｎａｎｄ

Ａｎａｌｙｓｉｓ，２０１１，２４（２）：２２３－２３０．
２２　吕玉泉，王鹏，肖敏，等．人乳低聚糖的生物学功能［Ｊ］．食品科学，２００２（９）：１４４－１４７．
２３　ＫｏｌｅｔｚｋｏＢ，ＢａｋｅｒＳ，ＣｌｅｇｈｏｒｎＧ，ｅｔａｌ．Ｇｌｏｂａｌｓｔａｎｄａｒｄｆｏｒｔｈｅｃｏｍｐｏｓｉｔｉｏｎｏｆｉｎｆａｎｔｆｏｒｍｕｌａ：ｒｅｃｏｍｍｅｎｄａｔｉｏｎｓｏｆａｎＥＳＰＧＨＡＮ

ｃｏｏｒｄｉｎａｔｅｄｉｎｔｅｒｎａｔｉｏｎａｌｅｘｐｅｒｔｇｒｏｕｐ［Ｊ］．ＪｏｕｒｎａｌｏｆＰｅｄｉａｔｒｉｃＧａｓｔｒｏｅｎｔｅｒｏｌｏｇｙａｎｄＮｕｔｒｉｔｉｏｎ，２００５，４１（５）：５８４－５９９．
２４　ＧＢ１０７６５—２０１０　食品安全国家标准　婴儿配方食品［Ｓ］．２０１０．
２５　ＡｒａｎｇｏＯ，ＴｒｕｊｉｌｌｏＡ，ＣａｓｔｉｌｌｏＭ．Ｉｎｆｌｕｅｎｃｅｏｆｆａｔｒｅｐｌａｃｅｍｅｎｔｂｙｉｎｕｌｉｎｏｎｒｈｅｏｌｏｇｉｃａｌｐｒｏｐｅｒｔｉｅｓ，ｋｉｎｅｔｉｃｓｏｆｒｅｎｎｅｔｍｉｌｋ

ｃｏａｇｕｌａｔｉｏｎ，ａｎｄｓｙｎｅｒｅｓｉｓｏｆｍｉｌｋｇｅｌｓ［Ｊ］．ＪｏｕｒｎａｌｏｆＤａｉｒｙＳｃｉｅｎｃｅ，２０１３，９６（４）：１９８４－１９９６．
２６　ＢｅｎｓｏｎＪ，ＭａｓｏｒＭ．Ｉｎｆａｎｔｆｏｒｍｕｌａｄｅｖｅｌｏｐｍｅｎｔ：ｐａｓｔ，ｐｒｅｓｅｎｔａｎｄｆｕｔｕｒｅ［Ｊ］．ＥｎｄｏｃｒｉｎｅＲｅｇｕｌａｔｉｏｎｓ，１９９４，２８（１）：９－１６．
２７　ＦｏｍｏｎＳＪ．Ｎｕｔｒｉｔｉｏｎｏｆｎｏｒｍａｌｉｎｆａｎｔｓ［Ｍ］．Ｓｔ．Ｌｏｕｉｓ，ＭＯ：ＭｏｓｂｙＹｅａｒＢｏｏｋ，Ｉｎｃ．，１９９３．
２８　ＩｓｏｌａｕｒｉＥ，ＳüｔａｓＹ，ＭｋｉｎｅｎＫｉｌｊｕｎｅｎＳ，ｅｔａｌ．Ｅｆｆｉｃａｃｙａｎｄｓａｆｅｔｙｏｆｈｙｄｒｏｌｙｚｅｄｃｏｗｍｉｌｋａｎｄａｍｉｎｏａｃｉｄｄｅｒｉｖｅｄｆｏｒｍｕｌａｓｉｎ

ｉｎｆａｎｔｓｗｉｔｈｃｏｗｍｉｌｋａｌｌｅｒｇｙ［Ｊ］．ＴｈｅＪｏｕｒｎａｌｏｆＰｅｄｉａｔｒｉｃｓ，１９９５，１２７（４）：５５０－５５７．
２９　陈辉．应用酶法水解牛乳蛋白研制婴儿配方乳［Ｄ］．哈尔滨：东北农业大学，２００３．
３０　赵红霞．水解蛋白婴儿配方奶粉的研究［Ｊ］．乳业科学与技术，２０１１，３４（３）：１１２－１１３，１１７．
３１　ＭｕｅｌｌｅｒＡＪ，ＣｏｘＷ Ｍ，ＢａｒｔｏｎＲＷ，ｅｔａｌ．Ｃｏｍｐａｒａｔｉｖｅｎｕｔｒｉｔｉｖｅｖａｌｕｅｏｆｃａｓｅｉｎａｎｄｌａｃｔａｌｂｕｍｉｎｆｏｒｍａｎｏｎｅｆｉｇｕｒｅ［Ｊ］．Ｔｈｅ

ＪｏｕｒｎａｌｏｆＮｕｔｒｉｔｉｏｎ，１９４７，３４（３）：２８５－２９４．
３２　ＢｈａｔｉａＪ，ＧｒｅｅｒＦ．Ｕｓｅｏｆｓｏｙｐｒｏｔｅｉｎｂａｓｅｄｆｏｒｍｕｌａｓｉｎｉｎｆａｎｔｆｅｅｄｉｎｇ［Ｊ］．Ｐｅｄｉａｔｒｉｃｓ，２００８，１２１（５）：１０６２－１０６８．
３３　ＡｌｌｅｓＭＳ，ＳｃｈｏｌｔｅｎｓＰＡ，ＢｉｎｄｅｌｓＪＧ．Ｃｕｒｒｅｎｔｔｒｅｎｄｓｉｎｔｈｅｃｏｍｐｏｓｉｔｉｏｎｏｆｉｎｆａｎｔｍｉｌｋｆｏｒｍｕｌａｓ［Ｊ］．ＣｕｒｒｅｎｔＰａｅｄｉａｔｒｉｃｓ，２００４，

１４（１）：５１－６３．
３４　ＵｎｉｏｎＥ．ＣＯＭＭＩＳＳＩＯＮＤＩＲＥＣＴＩＶＥ２０１３／４６／ＥＵｏｆ２８Ａｕｇｕｓｔ２０１３ａｍｅｎｄｉｎｇＤｉｒｅｃｔｉｖｅ２００６／１４１／ＥＣｗｉｔｈｒｅｇａｒｄｔｏｐｒｏｔｅｉｎ

ｒｅｑｕｉｒｅｍｅｎｔｓｆｏｒｉｎｆａｎｔｆｏｒｍｕｌａｅａｎｄｆｏｌｌｏｗｏｎｆｏｒｍｕｌａｅ［Ｊ］．ＯｆｆｉｃｉａｌＪｏｕｒｎａｌｏｆｔｈｅＥｕｒｏｐｅａｎＵｎｉｏｎＬ，２０１３，２３０．
３５　ＡｇｏｓｔｏｎｉＣ．Ｒｏｌｅｏｆｌｏｎｇｃｈａｉｎｐｏｌｙｕｎｓａｔｕｒａｔｅｄｆａｔｔｙａｃｉｄｓｉｎｔｈｅｆｉｒｓｔｙｅａｒｏｆｌｉｆｅ［Ｊ］．ＪｏｕｒｎａｌｏｆＰｅｄｉａｔｒｉｃＧａｓｔｒｏｅｎｔｅｒｏｌｏｇｙａｎｄ

Ｎｕｔｒｉｔｉｏｎ，２００８，４７：Ｓ４１－Ｓ４４．
３６　ＭｏｒｒｏｗＡＬ．Ｗｈａｔｓｎｅｗｉｎｉｎｆａｎｔｆｏｒｍｕｌａｓ？［Ｊ］．ＪｏｕｒｎａｌｏｆＰｅｄｉａｔｒｉｃＨｅａｌｔｈＣａｒｅ，２００３，１７（５）：２７１－２７２．
３７　ＨｏｆｆｍａｎＤ Ｒ，ＢｉｒｃｈＥＥ，ＢｉｒｃｈＤ Ｇ，ｅｔａｌ．Ｉｍｐａｃｔｏｆｅａｒｌｙｄｉｅｔａｒｙｉｎｔａｋｅａｎｄｂｌｏｏｄｌｉｐｉｄｃｏｍｐｏｓｉｔｉｏｎｏｆｌｏｎｇｃｈａｉｎ

ｐｏｌｙｕｎｓａｔｕｒａｔｅｄｆａｔｔｙａｃｉｄｓｏｎｌａｔｅｒｖｉｓｕａｌｄｅｖｅｌｏｐｍｅｎｔ［Ｊ］．ＪｏｕｒｎａｌｏｆＰｅｄｉａｔｒｉｃＧａｓｔｒｏｅｎｔｅｒｏｌｏｇｙａｎｄＮｕｔｒｉｔｉｏｎ，２０００，３１（５）：
５４０－５５３．

３８　ＮｅｕｍａｎｎＭＡ，ＳｉｍｍｅｒＫ，ＧｉｂｓｏｎＲＡ．Ａｃｒｉｔｉｃａｌａｐｐｒａｉｓａｌｏｆｔｈｅｒｏｌｅｏｆｄｉｅｔａｒｙｌｏｎｇｃｈａｉｎｐｏｌｙｕｎｓａｔｕｒａｔｅｄｆａｔｔｙａｃｉｄｓｏｎｎｅｕｒａｌ
ｉｎｄｉｃｅｓｏｆｔｅｒｍｉｎｆａｎｔｓ：ａｒａｎｄｏｍｉｚｅｄ，ｃｏｎｔｒｏｌｌｅｄｔｒｉａｌ［Ｊ］．Ｐｅｄｉａｔｒｉｃｓ，２０００，１０５（１）：３２－３８．

３９　ＷｉｌｌａｔｔｓＰ，ＦｏｒｓｙｔｈＪ，ＤｉｍｏｄｕｇｎｏＭ，ｅｔａｌ．Ｅｆｆｅｃｔｏｆｌｏｎｇｃｈａｉｎｐｏｌｙｕｎｓａｔｕｒａｔｅｄｆａｔｔｙａｃｉｄｓｉｎｉｎｆａｎｔｆｏｒｍｕｌａｏｎｐｒｏｂｌｅｍｓｏｌｖｉｎｇａｔ
１０ｍｏｎｔｈｓｏｆａｇｅ［Ｊ］．ＴｈｅＬａｎｃｅｔ，１９９８，３５２（９１２９）：６８８－６９１．

４０　ＫｏｌｅｔｚｋｏＢ，ＲｏｄｒｉｇｕｅｚＰａｌｍｅｒｏＭ．Ｐｏｌｙｕｎｓａｔｕｒａｔｅｄｆａｔｔｙａｃｉｄｓｉｎｈｕｍａｎｍｉｌｋａｎｄｔｈｅｉｒｒｏｌｅｉｎｅａｒｌｙｉｎｆａｎｔｄｅｖｅｌｏｐｍｅｎｔ［Ｊ］．
ＪｏｕｒｎａｌｏｆＭａｍｍａｒｙＧｌａｎｄＢｉｏｌｏｇｙａｎｄＮｅｏｐｌａｓｉａ，１９９９，４（３）：２６９－２８４．

４１　ＩｎｎｉｓＳＭ，ＤｙｅｒＲ．Ｄｉｅｔａｒｙｔｒｉａｃｙｌｇｌｙｃｅｒｏｌｓｗｉｔｈｐａｌｍｉｔｉｃａｃｉｄ（１６：０）ｉｎｔｈｅ２ｐｏｓｉｔｉｏｎｉｎｃｒｅａｓｅ１６：０ｉｎｔｈｅ２ｐｏｓｉｔｉｏｎｏｆｐｌａｓｍａ
ａｎｄｃｈｙｌｏｍｉｃｒｏｎｔｒｉａｃｙｌｇｌｙｃｅｒｏｌｓ，ｂｕｔｒｅｄｕｃｅｐｈｏｓｐｈｏｌｉｐｉｄａｒａｃｈｉｄｏｎｉｃａｎｄｄｏｃｏｓａｈｅｘａｅｎｏｉｃａｃｉｄｓ，ａｎｄａｌｔｅｒｃｈｏｌｅｓｔｅｒｙｌｅｓｔｅｒ
ｍｅｔａｂｏｌｉｓｍｉｎｆｏｒｍｕｌａｆｅｄｐｉｇｌｅｔｓ［Ｊ］．ＴｈｅＪｏｕｒｎａｌｏｆＮｕｔｒｉｔｉｏｎ，１９９７，１２７（７）：１３１１－１３１９．

４２　ＫｏｏＷ Ｗ，ＨｏｃｋｍａｎＥＭ，ＤｏｗＭ．Ｐａｌｍｏｌｅｉｎｉｎｔｈｅｆａｔｂｌｅｎｄｏｆｉｎｆａｎｔｆｏｒｍｕｌａｓ：ｅｆｆｅｃｔｏｎｔｈｅｉｎｔｅｓｔｉｎａｌａｂｓｏｒｐｔｉｏｎｏｆｃａｌｃｉｕｍ
ａｎｄｆａｔ，ａｎｄｂｏｎｅｍｉｎｅｒａｌｉｚａｔｉｏｎ［Ｊ］．ＪｏｕｒｎａｌｏｆｔｈｅＡｍｅｒｉｃａｎＣｏｌｌｅｇｅｏｆＮｕｔｒｉｔｉｏｎ，２００６，２５（２）：１１７－１２２．

４３　ＮｅｌｓｏｎＣＭ，ＩｎｎｉｓＳＭ．Ｐｌａｓｍａｌｉｐｏｐｒｏｔｅｉｎｆａｔｔｙａｃｉｄｓａｒｅａｌｔｅｒｅｄｂｙｔｈｅｐｏｓｉｔｉｏｎａｌｄｉｓｔｒｉｂｕｔｉｏｎｏｆｆａｔｔｙａｃｉｄｓｉｎｉｎｆａｎｔｆｏｒｍｕｌａ
ｔｒｉａｃｙｌｇｌｙｃｅｒｏｌｓａｎｄｈｕｍａｎｍｉｌｋ［Ｊ］．ＴｈｅＡｍｅｒｉｃａｎＪｏｕｒｎａｌｏｆＣｌｉｎｉｃａｌＮｕｔｒｉｔｉｏｎ，１９９９，７０（１）：６２－６９．

４４　ＹｕＺ，ＨａｎＳ，ＺｈｕＣ，ｅｔａｌ．Ｅｆｆｅｃｔｓｏｆｉｎｆａｎｔｆｏｒｍｕｌａｃｏｎｔａｉｎｉｎｇｐａｌｍｏｉｌｏｎｔｈｅｎｕｔｒｉｅｎｔａｂｓｏｒｐｔｉｏｎａｎｄｄｅｆｅｃａｔｉｏｎｉｎｉｎｆａｎｔｓ：ａ
ｍｅｔａａｎａｌｙｓｉｓ［Ｊ］．ＣｈｉｎｅｓｅＪｏｕｒｎａｌｏｆＰｅｄｉａｔｒｉｃｓ，２００９，４７（１２）：９０４－９１０．

４５　ＧｕｒｎｉｄａＤＡ，ＲｏｗａｎＡＭ，ＩｄｊｒａｄｉｎａｔａＰ，ｅｔａｌ．Ａｓｓｏｃｉａｔｉｏｎｏｆｃｏｍｐｌｅｘｌｉｐｉｄｓｃｏｎｔａｉｎｉｎｇｇａｎｇｌｉｏｓｉｄｅｓｗｉｔｈｃｏｇｎｉｔｉｖｅｄｅｖｅｌｏｐｍｅｎｔ
ｏｆ６ｍｏｎｔｈｏｌｄｉｎｆａｎｔｓ［Ｊ］．ＥａｒｌｙＨｕｍａｎＤｅｖｅｌｏｐｍｅｎｔ，２０１２，８８（８）：５９５－６０１．

４６　ＭｃｊａｒｒｏｗＰ，ＳｃｈｎｅｌｌＮ，ＪｕｍｐｓｅｎＪ，ｅｔａｌ．Ｉｎｆｌｕｅｎｃｅｏｆｄｉｅｔａｒｙｇａｎｇｌｉｏｓｉｄｅｓｏｎｎｅｏｎａｔａｌｂｒａｉｎｄｅｖｅｌｏｐｍｅｎｔ［Ｊ］．Ｎｕｔｒｉｔｉｏｎ
Ｒｅｖｉｅｗｓ，２００９，６７（８）：４５１－４６３．

４７　ＣｏｒｌＢＡ，ＯｌｉｖｅｒＳＡＭ，ＬｉｎＸ，ｅｔａｌ．Ｃｏｎｊｕｇａｔｅｄｌｉｎｏｌｅｉｃａｃｉｄｒｅｄｕｃｅｓｂｏｄｙｆａｔａｃｃｒｅｔｉｏｎａｎｄｌｉｐｏｇｅｎｉｃｇｅｎｅｅｘｐｒｅｓｓｉｏｎｉｎ
ｎｅｏｎａｔａｌｐｉｇｓｆｅｄｌｏｗｏｒｈｉｇｈｆａｔｆｏｒｍｕｌａｓ［Ｊ］．ＴｈｅＪｏｕｒｎａｌｏｆＮｕｔｒｉｔｉｏｎ，２００８，１３８（３）：４４９－４５４．

８０２ 农　业　机　械　学　报　　　　　　　　　　　　　　　　　２０１５年



４８　ＬｉｎＸ，ＢｏＪ，ＯｌｉｖｅｒＳＡＭ，ｅｔａｌ．Ｄｉｅｔａｒｙｃｏｎｊｕｇａｔｅｄｌｉｎｏｌｅｉｃａｃｉｄａｌｔｅｒｓｌｏｎｇｃｈａｉｎｐｏｌｙｕｎｓａｔｕｒａｔｅｄｆａｔｔｙａｃｉｄｍｅｔａｂｏｌｉｓｍｉｎｂｒａｉｎ
ａｎｄｌｉｖｅｒｏｆｎｅｏｎａｔａｌｐｉｇｓ［Ｊ］．ＴｈｅＪｏｕｒｎａｌｏｆＮｕｔｒｉｔｉｏｎａｌＢｉｏｃｈｅｍｉｓｔｒｙ，２０１１，２２（１１）：１０４７－１０５４．

４９　ＬｉｔｍａｎｏｖｉｔｚＩ，ＤａｖｉｄｓｏｎＫ，ＥｌｉａｋｉｍＡ，ｅｔａｌ．Ｈｉｇｈｂｅｔａｐａｌｍｉｔａｔｅｆｏｒｍｕｌａａｎｄｂｏｎｅｓｔｒｅｎｇｔｈｉｎｔｅｒｍｉｎｆａｎｔｓ：ａｒａｎｄｏｍｉｚｅｄ，
ｄｏｕｂｌｅｂｌｉｎｄ，ｃｏｎｔｒｏｌｌｅｄｔｒｉａｌ［Ｊ］．ＣａｌｃｉｆｉｅｄＴｉｓｓｕｅＩｎｔｅｒｎａｔｉｏｎａｌ，２０１３，９２（１）：３５－４１．

５０　ＳｃｈａａｆｓｍａＧ．Ｎｕｔｒｉｔｉｏｎａｌｓｉｇｎｉｆｉｃａｎｃｅｏｆｌａｃｔｏｓｅａｎｄｌａｃｔｏｓｅｄｅｒｉｖａｔｉｖｅｓ［Ｍ］∥ＲｏｇｉｎｓｋｉＨ，ＦｕｑｕａｉＪＷ，ＦｏｘＰＦ．Ｅｎｃｙｃｌｏｐｅｄｉａｏｆ
ｄａｉｒｙｓｃｉｅｎｃｅｓ．ＮｅｗＹｏｒｋ：ＡｃａｄｅｍｉｃＰｒｅｓｓ，２００３：１５２９－１５３３．

５１　ＳｚｉｌａｇｙｉＡ．Ｒｅｄｅｆｉｎｉｎｇｌａｃｔｏｓｅａｓａｃｏｎｄｉｔｉｏｎａｌｐｒｅｂｉｏｔｉｃ［Ｊ］．ＣａｎａｄｉａｎＪｏｕｒｎａｌｏｆＧａｓｔｒｏｅｎｔｅｒｏｌｏｇｙ，２００４，１８（３）：１６３－１６７．
５２　ＢｉｎｄｅｌｓＪＧ．Ａｒｔｉｆｉｃｉａｌｆｅｅｄｓｆｏｒｉｎｆａｎｔｓ—ｈｕｍａｎｍｉｌｋｓｕｂｓｔｉｔｕｔｅｓ：ｃｕｒｒｅｎｔｃｏｍｐｏｓｉｔｉｏｎａｎｄｆｕｔｕｒｅｔｒｅｎｄｓ［Ｊ］．ＣｕｒｒｅｎｔＰａｅｄｉａｔｒｉｃｓ，

１９９２，２（３）：１６３－１６７．
５３　ＳｃｈａａｆｓｍａＧ．Ｌａｃｔｏｓｅａｎｄｌａｃｔｏｓｅｄｅｒｉｖａｔｉｖｅｓａｓｂｉｏａｃｔｉｖｅｉｎｇｒｅｄｉｅｎｔｓｉｎｈｕｍａｎｎｕｔｒｉｔｉｏｎ［Ｊ］．ＩｎｔｅｒｎａｔｉｏｎａｌＤａｉｒｙＪｏｕｒｎａｌ，２００８，

１８（５）：４５８－４６５．
５４　ＥｎｇｆｅｒＭ Ｂ，ＳｔａｈｌＢ，ＦｉｎｋｅＢ，ｅｔａｌ．Ｈｕｍａｎｍｉｌｋｏｌｉｇｏｓａｃｃｈａｒｉｄｅｓａｒｅｒｅｓｉｓｔａｎｔｔｏｅｎｚｙｍａｔｉｃｈｙｄｒｏｌｙｓｉｓｉｎｔｈｅｕｐｐｅｒ

ｇａｓｔｒｏｉｎｔｅｓｔｉｎａｌｔｒａｃｔ［Ｊ］．ＴｈｅＡｍｅｒｉｃａｎＪｏｕｒｎａｌｏｆＣｌｉｎｉｃａｌＮｕｔｒｉｔｉｏｎ，２０００，７１（６）：１５８９－１５９６．
５５　ＲａｏＳ，ＳｒｉｎｉｖａｓｊｏｉｓＲ，ＰａｔｏｌｅＳ．Ｐｒｅｂｉｏｔｉｃｓｕｐｐｌｅｍｅｎｔａｔｉｏｎｉｎｆｕｌｌｔｅｒｍｎｅｏｎａｔｅｓ：ａｓｙｓｔｅｍａｔｉｃｒｅｖｉｅｗｏｆｒａｎｄｏｍｉｚｅｄｃｏｎｔｒｏｌｌｅｄ

ｔｒｉａｌｓ［Ｊ］．ＡｒｃｈｉｖｅｓｏｆＰｅｄｉａｔｒｉｃｓ＆ＡｄｏｌｅｓｃｅｎｔＭｅｄｉｃｉｎｅ，２００９，１６３（８）：７５５－７６４．
５６　ＮｅｗｂｕｒｇＤＳ．Ｄｏｔｈｅｂｉｎｄｉｎｇｐｒｏｐｅｒｔｉｅｓｏｆｏｌｉｇｏｓａｃｃｈａｒｉｄｅｓｉｎｍｉｌｋｐｒｏｔｅｃｔｈｕｍａｎｉｎｆａｎｔｓｆｒｏｍｇａｓｔｒｏｉｎｔｅｓｔｉｎａｌｂａｃｔｅｒｉａ？［Ｊ］．

ＴｈｅＪｏｕｒｎａｌｏｆＮｕｔｒｉｔｉｏｎ，１９９７，１２７（５）：９８０Ｓ－９８４Ｓ．
５７　ＣｒｉｔｔｅｎｄｅｎＲ，ＰｌａｙｎｅＭＪ．Ｐｒｏｄｕｃｔｉｏｎ，ｐｒｏｐｅｒｔｉｅｓａｎｄａｐｐｌｉｃａｔｉｏｎｓｏｆｆｏｏｄｇｒａｄｅｏｌｉｇｏｓａｃｃｈａｒｉｄｅｓ［Ｊ］．ＴｒｅｎｄｓｉｎＦｏｏｄＳｃｉｅｎｃｅ＆

Ｔｅｃｈｎｏｌｏｇｙ，１９９６，７（１１）：３５３－３６１．
５８　ＢｌａｎｃｈａｒｄＥ，ＺｈｕＰ，ＳｃｈｕｃｋＰ，ｅｔａｌ．Ｉｎｆａｎｔｆｏｒｍｕｌａｐｏｗｄｅｒｓ［Ｍ］∥Ｈａｎｄｂｏｏｋｏｆｆｏｏｄｐｏｗｄｅｒｓ：ｐｒｏｃｅｓｓａｎｄｐｒｏｐｅｒｔｉｅｓ．

Ｃａｍｂｒｉｄｇｅ：ＷｏｏｄｈｅａｄＰｕｂｌｉｓｈｉｎｇ，２０１３：４７４．
５９　ＣＯＤＥＸＳＴＡＮ７２－１９８１．Ｓｔａｎｄａｒｄｓｆｏｒｉｎｆａｎｔｆｏｒｍｕｌａｓａｎｄｆｏｒｍｕｌａｓｆｏｒｓｐｅｃｉａｌｍｅｄｉｃａｌｐｕｒｐｏｓｅｓｉｎｔｅｎｄｅｄｆｏｒｉｎｆａｎｔｓ（ｒｅｖｉｓｅｄ

２００７）［Ｓ］．２００７．
６０　ＬｉｅｎＥＬ，ＤａｖｉｓＡＭ，ＥｕｌｅｒＡＲ，ｅｔａｌ．Ｇｒｏｗｔｈａｎｄｓａｆｅｔｙｉｎｔｅｒｍｉｎｆａｎｔｓｆｅｄｒｅｄｕｃｅｄｐｒｏｔｅｉｎｆｏｒｍｕｌａｗｉｔｈａｄｄｅｄｂｏｖｉｎｅａｌｐｈａ

ｌａｃｔａｌｂｕｍｉｎ［Ｊ］．ＪｏｕｒｎａｌｏｆＰｅｄｉａｔｒｉｃＧａｓｔｒｏｅｎｔｅｒｏｌｏｇｙａｎｄＮｕｔｒｉｔｉｏｎ，２００４，３８（２）：１７０－１７６．
６１　ＫｏｌｅｔｚｋｏＢ，ＶｏｎＫｒｉｅｓＲ，ＭｏｎａｓｔｅｒｏｌｏＲＣ，ｅｔａｌ．Ｉｎｆａｎｔｆｅｅｄｉｎｇａｎｄｌａｔｅｒｏｂｅｓｉｔｙｒｉｓｋ［Ｍ］∥ＢｅｒｔｈｏｌｄＫｏｌｅｔｚｋｏ，ＴｏｍａｓＤｅｃｓｉ，

ＤｅｎｅｓＭｏｌｎａｒ，ｅｔａｌ．Ｅａｒｌｙｎｕｔｒｉｔｉｏｎｐｒｏｇｒａｍｍｉｎｇａｎｄｈｅａｌｔｈｏｕｔｃｏｍｅｓｉｎｌａｔｅｒｌｉｆｅ．ＮｅｗＹｏｒｋ：Ｓｐｒｉｎｇｅｒ，２００９：１５－２９．
６２　ＤａｖｉｓＡ，ＨａｒｒｉｓＢ，ＬｉｅｎＥ，ｅｔａｌ．αＬａｃｔａｌｂｕｍｉｎｒｉｃｈｉｎｆａｎｔｆｏｒｍｕｌａｆｅｄｔｏｈｅａｌｔｈｙｔｅｒｍｉｎｆａｎｔｓｉｎａｍｕｌｔｉｃｅｎｔｅｒｓｔｕｄｙ：ｐｌａｓｍａ

ｅｓｓｅｎｔｉａｌａｍｉｎｏａｃｉｄｓａｎｄｇａｓｔｒｏｉｎｔｅｓｔｉｎａｌｔｏｌｅｒａｎｃｅ［Ｊ］．ＥｕｒｏｐｅａｎＪｏｕｒｎａｌｏｆＣｌｉｎｉｃａｌＮｕｔｒｉｔｉｏｎ，２００７，６２（１１）：１２９４－１３０１．
６３　ＧｕｏＨ Ｙ，ＪｉａｎｇＬ，Ｉｂｒａｈｉｍ ＳＡ，ｅｔａｌ．Ｏｒａｌｌｙａｄｍｉｎｉｓｔｅｒｅｄｌａｃｔｏｆｅｒｒｉｎｐｒｅｓｅｒｖｅｓｂｏｎｅｍａｓｓａｎｄｍｉｃｒｏａｒｃｈｉｔｅｃｔｕｒｅｉｎ

ｏｖａｒｉｅｃｔｏｍｉｚｅｄｒａｔｓ［Ｊ］．ＴｈｅＪｏｕｒｎａｌｏｆＮｕｔｒｉｔｉｏｎ，２００９，１３９（５）：９５８－９６４．
６４　ＷａｎｇＸ，ＧｕｏＨ，ＺｈａｎｇＷ，ｅｔａｌ．Ｅｆｆｅｃｔｏｆｉｒｏｎｓａｔｕｒａｔｉｏｎｌｅｖｅｌｏｆｌａｃｔｏｆｅｒｒｉｎｏｎｏｓｔｅｏｇｅｎｉｃａｃｔｉｖｉｔｙｉｎｖｉｔｒｏａｎｄｉｎｖｉｖｏ［Ｊ］．

ＪｏｕｒｎａｌｏｆＤａｉｒｙＳｃｉｅｎｃｅ，２０１３，９６（１）：３３－３９．
６５　ＭａｎｚｏｎｉＰ，ＲｉｎａｌｄｉＭ，ＣａｔｔａｎｉＳ，ｅｔａｌ．Ｂｏｖｉｎｅｌａｃｔｏｆｅｒｒｉｎｓｕｐｐｌｅｍｅｎｔａｔｉｏｎｆｏｒｐｒｅｖｅｎｔｉｏｎｏｆｌａｔｅｏｎｓｅｔｓｅｐｓｉｓｉｎｖｅｒｙｌｏｗｂｉｒｔｈ

ｗｅｉｇｈｔｎｅｏｎａｔｅｓ：ａｒａｎｄｏｍｉｚｅｄｔｒｉａｌ［Ｊ］．ＪＡＭＡ，２００９，３０２（１３）：１４２１－１４２８．
６６　ＳｉｉｍｅｓＭＡ，ＳａｌｍｅｎｐｅｒＬ，ＰｅｒｈｅｅｎｔｕｐａＪ．Ｅｘｃｌｕｓｉｖｅｂｒｅａｓｔｆｅｅｄｉｎｇｆｏｒ９ｍｏｎｔｈｓ：ｒｉｓｋｏｆｉｒｏｎｄｅｆｉｃｉｅｎｃｙ［Ｊ］．ＴｈｅＪｏｕｒｎａｌｏｆ

Ｐｅｄｉａｔｒｉｃｓ，１９８４，１０４（２）：１９６－１９９．
６７　ＫｉｎｇＪｒＪＣ，ＣｕｍｍｉｎｇｓＧＥ，ＧｕｏＮ，ｅｔａｌ．Ａｄｏｕｂｌｅｂｌｉｎｄ，ｐｌａｃｅｂｏｃｏｎｔｒｏｌｌｅｄ，ｐｉｌｏｔｓｔｕｄｙｏｆｂｏｖｉｎｅｌａｃｔｏｆｅｒｒｉｎｓｕｐｐｌｅｍｅｎｔａｔｉｏｎ

ｉｎｂｏｔｔｌｅｆｅｄｉｎｆａｎｔｓ［Ｊ］．ＪｏｕｒｎａｌｏｆＰｅｄｉａｔｒｉｃＧａｓｔｒｏｅｎｔｅｒｏｌｏｇｙａｎｄＮｕｔｒｉｔｉｏｎ，２００７，４４（２）：２４５－２５１．
６８　吕建敏，储小军，何光华，等．乳清小肽及添加乳清小肽婴儿配方奶粉免疫功能评价［Ｊ］．中国食品学报，２０１２，

１２（１１）：１３６－１４１．
ＬüＪＭ，ＣｈｕＸＪ，ＨｅＧＨ，ｅｔａｌ．Ｉｍｍｕｎｏｍｏｄｕｌａｔｏｒｙｅｆｆｅｃｔｓｏｆｓｍａｌｌｗｈｅｙｐｅｐｔｉｄｅａｎｄｉｔｓｉｎｆａｎｔｆｏｒｍｕｌａｍｉｌｋｐｏｗｄｅｒ［Ｊ］．
ＪｏｕｒｎａｌｏｆＣｈｉｎｅｓｅＩｎｓｔｉｔｕｔｅｏｆＦｏｏｄＳｃｉｅｎｃｅａｎｄＴｅｃｈｎｏｌｏｇｙ，２０１２，１２（１１）：１３６－１４１．（ｉｎＣｈｉｎｅｓｅ）

６９　程莹，梁彩艳．深度水解配方奶粉治疗婴儿湿疹的临床研究［Ｊ］．吉林医学，２０１１，３２（１１）：２１２１－２１２２．
７０　洪滨．仿早产儿母乳配方奶粉的研究及其消化率的评价［Ｄ］．哈尔滨：东北农业大学，２０１１．
７１　ＪｒｖｅｎｐＡＬ，ＲｉｈＮＣ，ＲａｓｓｉｎＤＫ，ｅｔａｌ．Ｆｅｅｄｉｎｇｔｈｅｌｏｗｂｉｒｔｈｗｅｉｇｈｔｉｎｆａｎｔ：Ｉ．ｔａｕｒｉｎｅａｎｄｃｈｏｌｅｓｔｅｒｏｌｓｕｐｐｌｅｍｅｎｔａｔｉｏｎｏｆ

ｆｏｒｍｕｌａｄｏｅｓｎｏｔａｆｆｅｃｔｇｒｏｗｔｈａｎｄｍｅｔａｂｏｌｉｓｍ［Ｊ］．Ｐｅｄｉａｔｒｉｃｓ，１９８３，７１（２）：１７１－１７８．
７２　ＳｔｕｒｍａｎＪＡ，ＷｅｎＧＹ，ＷｉｓｎｉｅｗｓｋｉＨＭ，ｅｔａｌ．Ｒｅｔｉｎａｌｄｅｇｅｎｅｒａｔｉｏｎｉｎｐｒｉｍａｔｅｓｒａｉｓｅｄｏｎａｓｙｎｔｈｅｔｉｃｈｕｍａｎｉｎｆａｎｔｆｏｒｍｕｌａ［Ｊ］．

ＩｎｔｅｒｎａｔｉｏｎａｌＪｏｕｒｎａｌｏｆＤｅｖｅｌｏｐｍｅｎｔａｌＮｅｕｒｏｓｃｉｅｎｃｅ，１９８４，２（２）：１２１－１２９．
７３　ＲｕｉｚＣａｎｏＤ，ＰéｒｅｚＬｌａｍａｓＦ，ＺａｍｏｒａＳ．Ｐｏｌｙａｍｉｎｅｓ，ｉｍｐｌｉｃａｔｉｏｎｓｆｏｒｉｎｆａｎｔｈｅａｌｔｈ［Ｊ］．ＡｒｃｈｉｖｏｓＡｒｇｅｎｔｉｎｏｓｄｅＰｅｄｉａｔｒｉａ，

２０１１，１１０（３）：２４４－２５０．
７４　ＣｏｓｇｒｏｖｅＭ．Ｎｕｃｌｅｏｔｉｄｅｓ［Ｊ］．Ｎｕｔｒｉｔｉｏｎ，１９９８，１４（１０）：７４８－７５１．
７５　ＵａｕｙＲ．Ｄｉｅｔａｒｙｎｕｃｌｅｏｔｉｄｅｓａｎｄｒｅｑｕｉｒｅｍｅｎｔｓｉｎｅａｒｌｙｌｉｆｅ［Ｍ］∥ＬｅｂｅｔｈａｌＥ．Ｔｅｘｔｂｏｏｋｏｆｇａｓｔｒｏｅｎｔｅｒｏｌｏｇｙａｎｄｎｕｔｒｉｔｉｏｎｉｎ

ｉｎｆａｎｃｙ．ＮｅｗＹｏｒｋ：ＲａｖｅｎＰｒｅｓｓ，Ｌｔｄａ，１９８９：２６５－２８０．
７６　ＣｏｓｇｒｏｖｅＭ，ＤａｖｉｅｓＤ，ＪｅｎｋｉｎｓＨ．Ｎｕｃｌｅｏｔｉｄｅｓｕｐｐｌｅｍｅｎｔａｔｉｏｎａｎｄｔｈｅｇｒｏｗｔｈｏｆｔｅｒｍｓｍａｌｌｆｏｒｇｅｓｔａｔｉｏｎａｌａｇｅｉｎｆａｎｔｓ［Ｊ］．

ＡｒｃｈｉｖｅｓｏｆＤｉｓｅａｓｅｉｎＣｈｉｌｄｈｏｏｄＦｅｔａｌａｎｄＮｅｏｎａｔａｌＥｄｉｔｉｏｎ，１９９６，７４（２）：Ｆ１２２－Ｆ１２５．

９０２第 ４期　　　　　　　　　　　　　　　王颂萍 等：婴幼儿配方奶粉研究进展



７７　ＮｉｋｋｈａｈＡ．Ｅｑｕｉｄａｅ，ｃａｍｅｌ，ａｎｄｙａｋｍｉｌｋｓａｓｆｕｎｃｔｉｏｎａｌｆｏｏｄｓ：ａｒｅｖｉｅｗ［Ｊ］．ＪｏｕｒｎａｌｏｆＮｕｔｒｉｔｉｏｎ＆ＦｏｏｄＳｃｉｅｎｃｅｓ，２０１１（５）：
１－７．

７８　杨月欣，王光亚，潘兴昌．中国食物成分表 ２００２［Ｍ］．北京：北京医科大学出版社，２００２．
７９　樊宝良，赵志辉，李宁，等．牦牛 α乳清蛋白基因的克隆与序列分析［Ｊ］．动物学报，２００１，４７（６）：６９１－６９８．

ＦａｎＢＬ，ＺｈａｏＺＨ，ＬｉＮ，ｅｔａｌ．Ｃｌｏｎｉｎｇａｎｄｓｅｑｕｅｎｃｅａｎａｌｙｓｉｓｏｆｙａｋ（Ｐｏｅｐｈａｇｅｎｓｇｒｕｎｎｉｅｕｓ）αｌａｃｔａｌｂｕｍｉｎｇｅｎｅ［Ｊ］．Ａｃｔａ
ＺｏｏｌｏｇｉｃａＳｉｎｉｃａ，２００１，４７（６）：６９１－６９８．（ｉｎＣｈｉｎｅｓｅ）

８０　周让，王秀英，吕晓华．牦牛乳作为婴儿配方奶粉奶源的营养性与安全性［Ｊ］．中国奶牛，２０１４１（１０）：４３－４６．
８１　韩露露．婴儿配方奶粉用微胶囊化营养油的研究［Ｄ］．哈尔滨：东北农业大学，２００９．
８２　ＧＢ２３７９０—２０１０　粉状婴幼儿配方食品良好生产规范
８３　ＳｃｈｕｃｋＰ．Ｓｐｒａｙｄｒｙｉｎｇｏｆｄａｉｒｙｐｒｏｄｕｃｔｓ：ｓｔａｔｅｏｆｔｈｅａｒｔ［Ｊ］．ＬｅＬａｉｔ，２００２，８２（４）：３７５－３８２．
８４　陈辉，霍贵成．干法生产婴儿配方乳粉［Ｊ］．中国乳品工业，２００２，３０（５）：１０３－１０５．

ＣｈｅｎＨ，ＨｕｏＧＣ．Ｐｒｏｄｕｃｔｉｏｎｏｆｉｎｆａｎｔｆｏｒｍｕｌａｗｉｔｈｔｈｅｍｅｔｈｏｄｏｆｄｒｙｍｉｘｉｎｇ［Ｊ］．ＣｈｉｎａＤａｉｒｙＩｎｄｕｓｔｒｙ，２００２，３０（５）：１０３－
１０５．（ｉｎＣｈｉｎｅｓｅ）

８５　ＣｏｒｄｉｅｒＪＬ，ＦａｒｂｅｒＪ，ＦｏｒｓｙｔｈｅＳ．Ｐｒｏｄｕｃｔｉｏｎｏｆｐｏｗｄｅｒｅｄｉｎｆａｎｔｆｏｒｍｕｌａｅａｎｄｍｉｃｒｏｂｉｏｌｏｇｉｃａｌｃｏｎｔｒｏｌｍｅａｓｕｒｅｓ［Ｊ］．Ｅｎｔｅｒｏｂａｃｔｅｒ
Ｓａｋａｚａｋｉｉ，２００８：１４５－１８５．

８６　赵红霞，高昕．ＤＨＡ、ＡＡ在婴儿配方奶粉中稳定性的研究［Ｊ］．乳业科学与技术，２０１１，３４（１）：１８－２０．
ＺｈａｏＨ Ｘ，ＧａｏＸ．ＳｔｕｄｙｏｎｔｈｅｓｔａｂｉｌｉｔｙｒｅｓｅａｒｃｈｏｆＤＨＡ，ＡＡｉｎｉｎｆａｎｔｍｉｌｋｐｏｗｄｅｒ［Ｊ］．ＪｏｕｒｎａｌｏｆＤａｉｒｙＳｃｉｅｎｃｅａｎｄ
Ｔｅｃｈｎｏｌｏｇｙ，２０１１，３４（１）：１８－２０．（ｉｎＣｈｉｎｅｓｅ）

８７　胡博韬，韩建春．干法生产工艺对婴幼儿配方奶粉中花生四烯酸的影响［Ｊ］．中国乳品工业，２０１２，４０（１０）：３０－３２．
ＨｕＢＴ，ＨａｎＪＣ．Ｄｒｙｐｒｏｃｅｓｓｆｏｒｔｈｅｐｒｏｄｕｃｔｉｏｎｏｆａｒａｃｈｉｄｏｎｉｃａｃｉｄｉｎｉｎｆａｎｔｆｏｒｍｕｌａｍｉｌｋｐｏｗｄｅｒ［Ｊ］．ＣｈｉｎａＤａｉｒｙＩｎｄｕｓｔｒｙ，
２０１２，４０（１０）：３０－３２．（ｉｎＣｈｉｎｅｓｅ）

８８　王利，马景友，杨晓波．我国中高端婴幼儿配方奶粉加工技术的现状和发展趋势［Ｊ］．中国乳业，２００８（８）：３４－３６．
８９　ＥｒｄｏｇｄｕＮ，ＣｚｕｃｈａｊｏｗｓｋａＺ，ＰｏｍｅｒａｎｚＹ．Ｗｈｅａｔｆｌｏｕｒａｎｄｄｅｆａｔｔｅｄｍｉｌｋｆｒａｃｔｉｏｎｓｃｈａｒａｃｔｅｒｉｚｅｄｂｙｄｉｆｆｅｒｅｎｔｉａｌｓｃａｎｎｉｎｇ

ｃａｌｏｒｉｍｅｔｒｙ．ＩＩ．ＤＳＣｏｆｉｎｔｅｒａｃｔｉｏｎｐｒｏｄｕｃｔｓ［Ｊ］．ＣｅｒｅａｌＣｈｅｍｉｓｔｒｙ，１９９５，７２（１）：７６－７９．
９０　ｖａｎＭｉｌＰＪＪＭ，ＪａｎｓＪ．Ｓｔｏｒａｇｅｓｔａｂｉｌｉｔｙｏｆｗｈｏｌｅｍｉｌｋｐｏｗｄｅｒ：ｅｆｆｅｃｔｓｏｆｐｒｏｃｅｓｓａｎｄｓｔｏｒａｇｅｃｏｎｄｉｔｉｏｎｓｏｎｐｒｏｄｕｃｔｐｒｏｐｅｒｔｉｅｓ

［Ｊ］．ＮｅｄｅｒｌａｎｄｓｍｅｌｋｅｎＺｕｉｖｅｌｔｉｊｄｓｃｈｒｉｆｔ，１９９１，４５（３）：１４５－１６７．
９１　ＡｎｏｎＭ．Ｄａｉｒｙｈａｎｄｂｏｏｋ［Ｍ］．Ｌｕｎｄ：ＡｌｆａＬａｖａｌ，１９８９：２１８－２４２．
９２　ＫｅｉｓｅｋｅｒＦ，ＡｉｔｋｅｎＢ．Ｒｅｃｏｍｂｉｎｅｄｆｕｌｌｃｒｅａｍｍｉｌｋｐｏｗｄｅｒ［Ｊ］．ＡｕｓｔｒａｌｉａｎＪｏｕｒｎａｌｏｆＤａｉｒｙＴｅｃｈｎｏｌｏｇｙ（Ａｕｓｔｒａｌｉａ），１９９３，

４８（１）：３３－３７．
９３　熊华，汤惠民，熊小青，等．仿母乳奶油粉的营养功能特性和婴儿配方奶粉干法生产［Ｊ］．中国乳品工业，２００４，３２（８）：

１５－１８．
ＸｉｏｎｇＨ，ＴａｎｇＨＭ，ＸｉｏｎｇＸＱ，ｅｔａｌ．Ｎｕｔｒｉｔｉｏｎａｌａｎｄｆｕｎｃｔｉｏｎａｌｐｒｏｐｅｒｔｉｅｓｏｆｃｒｅａｍｐｏｗｄｅｒｏｆｉｍｉｔｉｏｎｍｏｔｈｅｒ’ｓｄａｉｒｙ［Ｊ］．
ＣｈｉｎａＤａｉｒｙＩｎｄｕｓｔｒｙ，２００４，３２（８）：１５－１８．（ｉｎＣｈｉｎｅｓｅ）

９４　黄兴旺．婴幼儿配方奶粉加工与贮藏过程中脂肪的氧化稳定性研究［Ｄ］．长沙：中南林业科技大学，２０１１．
９５　杨月，毛兆祥，张连龙，等．不同工艺对全营养粉剂中维生素稳定性的影响［Ｊ］．食品与营养科学，２０１３（２）：３８－４２．

ＹａｎｇＹ，ＭａｏＺＸ，ＺｈａｎｇＬＬ，ｅｔａｌ．Ｉｎｆｌｕｅｎｃｅｏｆｄｉｆｆｅｒｅｎｔｐｒｏｃｅｓｓｅｓｏｎｔｈｅｓｔａｂｉｌｉｔｙｏｆｖｉｔａｍｉｎｓｉｎｆｕｌｌｎｕｔｒｉｔｉｏｎｐｏｗｄｅｒ［Ｊ］．
ＨａｎｓＪｏｕｒｎａｌｏｆＦｏｏｄａｎｄＮｕｔｒｉｔｉｏｎＳｃｉｅｎｃｅ，２０１３（２）：３８－４２．（ｉｎＣｈｉｎｅｓｅ）

９６　刘奕博．婴幼儿配方奶粉中维生素 Ｃ稳定性研究［Ｄ］．长沙：中南林业科技大学，２０１３．
９７　胡君荣，冯玉红，薛玉清，等．乳基婴幼儿配方食品货架期中营养素变化［Ｊ］．乳业科学与技术，２０１３，３６（６）：２７－２９．

ＨｕＪＲ，ＦｅｎｇＹＨ，ＸｕｅＹＱ，ｅｔａｌ．Ｃｈａｎｇｅｓｉｎｎｕｔｒｉｅｎｔｃｏｎｔｅｎｔｓｉｎｍｉｌｋｂａｓｅｄｆｏｏｄｐｒｏｄｕｃｔｓｆｏｒｉｎｆａｎｔｓａｎｄｙｏｕｎｇｃｈｉｌｄｒｅｎ
ｄｕｒｉｎｇｓｈｅｌｆｌｉｆｅｓｔｏｒａｇｅ［Ｊ］．ＪｏｕｒｎａｌｏｆＤａｉｒｙＳｃｉｅｎｃｅａｎｄＴｅｃｈｎｏｌｏｇｙ，２０１３，３６（６）：２７－２９．（ｉｎＣｈｉｎｅｓｅ）

９８　ＰｅｌｅｇＭ．Ｆｌｏｗａｂｉｌｉｔｙｏｆｆｏｏｄｐｏｗｄｅｒｓａｎｄｍｅｔｈｏｄｓｆｏｒｉｔｓｅｖａｌｕａｔｉｏｎ—ａｒｅｖｉｅｗ［Ｊ］．ＪｏｕｒｎａｌｏｆＦｏｏｄＰｒｏｃｅｓｓＥｎｇｉｎｅｅｒｉｎｇ，１９７７，
１（４）：３０３－３２８．

９９　ＨｕｊｏｅｌＰＰ，ＺｉｎａＬＧ，ＭｏｉｍａｚＳＡ，ｅｔａｌ．Ｉｎｆａｎｔｆｏｒｍｕｌａａｎｄｅｎａｍｅｌｆｌｕｏｒｏｓｉｓ：ａｓｙｓｔｅｍａｔｉｃｒｅｖｉｅｗ［Ｊ］．ＪｏｕｒｎａｌｏｆｔｈｅＡｍｅｒｉｃａｎ
ＤｅｎｔａｌＡｓｓｏｃｉａｔｉｏｎ，２００９，１４０（７）：８４１－８５４．

１００　ＰｅｌｅｇＭ，ＭａｎｎｈｅｉｍＣ，ＰａｓｓｙＮ．Ｆｌｏｗｐｒｏｐｅｒｔｉｅｓｏｆｓｏｍｅｆｏｏｄｐｏｗｄｅｒｓ［Ｊ］．ＪｏｕｒｎａｌｏｆＦｏｏｄＳｃｉｅｎｃｅ，１９７３，３８（６）：９５９－
９６４．

１０１　林弘通，郁蕴华．喷雾干燥条件对脱脂奶粉颗粒大小及其分布的影响［Ｊ］．中国乳品工业，１９９０（２）：７７－８３．
１０２　ＡｇｏｓｔｏｎｉＣ，ＡｘｅｌｓｓｏｎＩ，ＧｏｕｌｅｔＯ，ｅｔａｌ．Ｐｒｅｐａｒａｔｉｏｎａｎｄｈａｎｄｌｉｎｇｏｆｐｏｗｄｅｒｅｄｉｎｆａｎｔｆｏｒｍｕｌａ：ａｃｏｍｍｅｎｔａｒｙｂｙｔｈｅＥＳＰＧＨＡＮ

ＣｏｍｍｉｔｔｅｅｏｎＮｕｔｒｉｔｉｏｎ［Ｊ］．ＪｏｕｒｎａｌｏｆＰｅｄｉａｔｒｉｃＧａｓｔｒｏｅｎｔｅｒｏｌｏｇｙａｎｄＮｕｔｒｉｔｉｏｎ，２００４，３９（４）：３２０－３２２．

０１２ 农　业　机　械　学　报　　　　　　　　　　　　　　　　　２０１５年


