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水稻秸秆营养穴盘微波热风耦合干燥动力学模型研究
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摘要：为探究水稻秸秆营养穴盘的干燥特性及干燥过程中含水率的变化规律，在不同的干燥温度（５０、５５、６０、６５、

７０℃）、热风速度（１０、１５、２０、２５、３０ｍ／ｓ）和微波功率（１８０、３６０、５４０、７２０、９００Ｗ）条件下对水稻秸秆营养穴盘进

行了微波热风耦合干燥试验，研究不同干燥因素对干燥速率和有效水分扩散系数的影响，并建立了干燥动力学模

型。研究结果表明：水稻秸秆营养穴盘微波热风耦合干燥过程只有降速干燥阶段，没有明显的恒速干燥阶段；微波

热风耦合干燥可明显增强物料内部的水分扩散能力，提高有效水分扩散系数，且变化规律与水分比的变化规律一

致，有效水分扩散系数变化范围为 ２２９６４１×１０－８～６１４７３６×１０－８ｍ２／ｓ。通过对 １２个干燥动力学数学模型进行

拟合，得到 Ｍｉｄｉｌｌｉｅｔａｌ模型具有最大 Ｒ２平均值、最小的 χ２和均方根误差平均值，且在不同条件下的水分比试验值和

预测值具有很好的一致性，说明该模型适合用于预测水稻秸秆营养穴盘微波热风耦合干燥过程中含水率的变化

规律。
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０　引言

我国每年产生农作物秸秆总量约为１０４亿 ｔ，占
世界首位

［１］
。目前，秸秆利用主要包括能源化利

用、饲料化利用、原料化利用和肥料化还田利用等

４种方式［２］
。全国每年仍有２亿ｔ的秸秆未得到有效

开发利用
［３］
，过剩的秸秆主要采用田间焚烧的方式

进行处理。秸秆焚烧不仅造成了资源浪费和环境污

染，同时也破坏了土壤的抗旱保湿能力。因此，秸秆

资源化利用成为目前亟待解决的问题。

水稻秸秆营养穴盘（简称营养穴盘）是水稻植

质钵育秧盘的升级产品，主要以农作物秸秆为原料，

同时添加水稻生长所必需的营养添加剂、灭菌杀毒

剂，经气压成型、干燥定型等加工工艺制备而

成
［４－５］

。因此，水稻种植时，生产和利用营养穴盘，

不仅消耗了大量的农作物秸秆，拓宽秸秆的资源化

利用途径，增加农民的收入，而且所生产的营养穴盘

还具有蓄水保墒、提高土壤肥力、延长水稻生长期、

提高水稻产量等优点
［６－７］

。

在营养穴盘生产过程中，营养穴盘经真空吸附

成型后，其含水率高、强度低，无法满足播种、育秧、

插秧、运输和储藏的要求，因此，必须对真空吸附成

型后的营养穴盘进行干燥定型，以满足生产要

求
［８］
。目前，水稻秸秆营养穴盘干燥定型技术主要

包括自然干燥和热风干燥。自然干燥营养穴盘受自

然环境影响比较大，干燥效率低，干燥后的营养穴盘

强度低，翘曲严重，营养穴盘质量差，严重影响水稻

生产的后续工作；热风干燥虽然能够满足营养穴盘

干燥质量的要求，但其干燥效率低、耗能大，增加了

生产成本，阻碍了营养穴盘进一步的推广和应用。

因此急需一种新的干燥技术对营养穴盘进行干燥。

微波热风耦合干燥过程中，电场、磁场、温度场

和热风速度场等物理场同时作用于干燥物料上，在

４种物理场的共同作用下，物料中的水分被加热、迁
移、蒸发，从而达到干燥的目的。因此，微波热风耦

合干燥具有比微波干燥和热风干燥更快的干燥速率

和更高的干燥品质
［９－１２］

，被广泛应用在农产品生

产、农产品加工以及食品工业等方面
［１３－１４］

。目前，

一些学者利用微波热风耦合干燥技术对果蔬干燥特

性和动力学模型进行了研究
［９，１５－１９］

。如果将微波

热风耦合干燥技术用于营养穴盘干燥，研究干燥过

程中营养穴盘含水率的变化规律，对提高营养穴盘

的干燥速率和干燥品质具有重要意义。

本文以营养穴盘为研究对象，利用微波热风耦

合干燥技术，研究营养穴盘微波热风耦合干燥特性

和干燥过程中含水率变化规律，探讨热风速度、微波

功率和热风温度对营养穴盘干燥特性的影响，确定

适合描述干燥过程中营养穴盘含水率变化规律的动

力学模型，以期为微波热风耦合干燥技术在营养穴

盘干燥上的应用提供理论依据和技术支持。

１　材料与方法

１１　材料
水稻秸秆营养穴盘由黑龙江省水稻生态育秧装

置及全程机械化工程技术研究中心生产，营养穴盘

的尺寸（长 ×宽 ×高）为５８１ｍｍ×２７３ｍｍ×１６ｍｍ，
穴孔总数为６１２个；营养穴盘初始含水率约为 ８１％
（湿基），营养穴盘安全储藏含水率为 １０％左右。水
稻秸秆营养穴盘如图１所示。

图 １　水稻秸秆营养穴盘

Ｆｉｇ．１　Ｐｈｏｔｏｇｒａｐｈｏｆｓｔｒａｗｂａｓｅｄｎｕｔｒｉｅｎｔ

ｓｅｅｄｌｉｎｇｇｒｏｗｉｎｇｂｏｗｌｔｒａｙ
　
１２　仪器与设备

本文所用营养穴盘微波热风耦合干燥设备由

ＹＨＭＷ９００ １００型微波热风耦合干燥设备改制而
成，其结构如图 ２所示。营养穴盘微波热风耦合干
燥设备主要由微波干燥系统、热风干燥系统和控制

系统组成，整体尺寸（长 ×宽 ×高）为 １５７０ｍｍ×
１０００ｍｍ×５０５ｍｍ，具有微波干燥、热风干燥、微波
热风并联（耦合）干燥和微波热风串联干燥功能。

微波干燥系统主要由波导、磁控管、微波谐振腔组

成，微波谐振腔结构尺寸（长 ×宽 ×高）为３３０ｍｍ×
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３５０ｍｍ×２１５ｍｍ，微波总功率 １３ｋＷ，输出功率为
０９ｋＷ。热风干燥系统主要由气流分配室、加热
器、气流初次分配稳定器和功率 ５５０Ｗ离心风机组
成，加热器由３个功率为 ８００Ｗ的远红外碳纤维电
加热棒和加热管组成。微波干燥系统和热风干燥系

统之间由气流分配室和气流初次分配稳定器连接在

一起，实现将热风均匀送入微波谐振腔内。控制系

统主要由风速传感器、温度传感器、微波调节器、时

间调节器、变频器和控制显示仪等组成。

图 ２　微波热风耦合干燥装置结构示意图

Ｆｉｇ．２　Ｓｃｈｅｍａｔｉｃｏｆｍｉｃｒｏｗａｖｅｃｏｕｐｌｅｄｗｉｔｈｈｏｔａｉｒｄｒｙｅｒ
１．加热管　２．电加热棒　３．气流初次分配稳定器　４．温度传感

器　５．风速传感器　６．气流分配室　７．排湿孔　８．微波发生器

９．干燥室　１０．控制系统　１１．离心风机
　

其他仪器与设备：ＴＬ ＹＰＣＸ ０１型气力式水
稻营养穴盘成型机（湖南双环纤维成型设备有限公

司），Ｔ１０００型双杰电子天平（美国双杰兄弟有限公
司），ＪＡ２００３Ｎ型电子精密天平（上海精科天美贸易
有限公司），君斯达 ５０９Ａ型秒表（深圳市君斯达实
业有限公司），ＭＴ８２６型数字风速计（香港麦特尔电
子科技有限公司），ＳＦ２０００型三按键电子数显卡尺
（桂林广陆数字测控股份有限公司），Ｆｌｕｋｅ５９型红
外线温度计（上海世禄仪器有限公司）。

１３　研究方法
１３１　含水率的测定

水稻秸秆营养穴盘经气动成型方法压制成型

后，参照 ＧＢ５００９３—２０１６《食品安全国家标准　食
品中水分的测定》中含水率测定方法，测定营养穴

盘的初始含水率约为８１％（湿基），干燥后安全储藏
含水率为１０％（湿基）。
１３２　试验方法

干燥前，取新压制的营养穴盘用切刀平均切成

２块，每块尺寸（长 ×宽 ×高）为２９０ｍｍ×２７３ｍｍ×
１６ｍｍ，将切制好的营养穴盘用塑料薄膜覆盖，以备
试验用。干燥时，先将热风干燥系统运行１０～
２０ｍｉｎ，当微波谐振腔内的温度达到设定温度并稳
定后，将处理好的营养穴盘置于塑料托盘顶部，放入

微波谐振腔内，启动微波干燥系统进行干燥。在干

燥初始阶段，每隔 １８０ｓ对营养穴盘称量一次质量；
在干燥的后期阶段，根据不同情况，每隔 ６０ｓ对营
养穴盘称量一次并观察营养穴盘表面的颜色，当营

养穴盘的含水率达到 １０％左右（湿基）时，干燥结
束。每个试验做３次，由于称量过程在几秒钟内完
成，因此对干燥过程没有大的影响

［２０］
。干燥后的营

养穴盘置于自然环境中冷却，为后期营养穴盘指标

的测量做准备。

１３３　试验因素及因素变化规律
根据前期预试验及文献［９－１１，２１－２２］，确定

热风速度、微波功率和热风温度为试验因素，并设计

以下干燥条件：固定热风速度为 ２０ｍ／ｓ，微波功率
为９００Ｗ，改变热风温度为５０、５５、６０、６５、７０℃；固定
热风速度为２ｍ／ｓ，热风温度为 ６０℃，改变微波功率
为１８０、３６０、５４０、７２０、９００Ｗ；固定热风温度为 ６０℃，
微波功率为 ９００Ｗ，改变热风速度为 １０、１５、２０、
２５、３０ｍ／ｓ。
１３４　数学模型

准确描述与预测营养穴盘微波热风耦合干燥过

程中的水分散失情况，对研究营养穴盘的干燥特性

具有重要意义
［２３］
。从经典的干燥动力学模型中选

出１２个数学模型（如表１所示，ＭＲ表示水分比，ｔ表
示干燥时间）对营养穴盘干燥曲线进行拟合，并根

据判断准则，选择出最适合描述与预测营养穴盘微

波热风耦合干燥水分变化规律的数学模型。

１３５　判断准则
利用表 １中给出的 １２个数学模型拟合营养穴

盘微波热风耦合干燥试验数据，对数学模型的拟合

度进行最优评价时，有３个评价准则［２０，３６，３８］
：决定系

数 Ｒ２、离差平方和 χ２和均方根误差 ｅＲＭＳＥ。决定系数

Ｒ２是评价模型拟合度最重要的指标，用来表示各变
量之间的密切关系，Ｒ２越接近 １，表示回归关系越显
著。χ２和 ｅＲＭＳＥ反映实际值与期望值之间的变异程
度，其值越小说明回归方程的预测精度越高，从而可

以利用这３个准则确定最优干燥动力学模型及判断
模型的优劣。

１３６　数据处理及分析
运用 Ｅｘｃｅｌ软件对试验数据进行处理，利用

ＯｒｉｇｉｎＰｒｏ软件对表１中的干燥曲线数学模型进行拟
合分析及绘制图形。

１４　干燥特性参数计算
１４１　水分比

干燥特性中的水分比表示一定条件下物料的剩

余水分率，水分比计算公式为
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表 １　文献中给出的干燥曲线数学模型

Ｔａｂ．１　Ｍａｔｈｅｍａｔｉｃａｌｍｏｄｅｌｓｇｉｖｅｎｉｎｌｉｔｅｒａｔｕｒｅｆｏｒｄｒｙｉｎｇｃｕｒｖｅｓ

模型序号 模型名称 模型公式 文献序号

１ Ｎｅｗｔｏｎ ＭＲ＝ｅｘｐ（－ｋｔ） ［１８］

２ Ｐａｇｅ ＭＲ＝ｅｘｐ（－ｋｔ
ｎ） ［２４］

３ ＨｅｎｄｅｒｓｏｎａｎｄＰａｂｉｓ ＭＲ＝ａｅｘｐ（－ｋｔ） ［２５－２６］

４ Ｔｗｏｔｅｒｍ ＭＲ＝ａｅｘｐ（ｋ０ｔ）＋ｂｅｘｐ（ｋ１ｔ） ［２４］

５ Ｔｗｏｔｅｒｍｅｘｐｏｎｅｎｔｉａｌ ＭＲ＝ａｅｘｐ（－ｋｔ）＋（１－ａ）ｅｘｐ（－ｋａｔ） ［２７］

６ Ｖｅｒｍａｅｔａｌ ＭＲ＝ａｅｘｐ（－ｋｔ）＋（１－ａ）ｅｘｐ（－ｇｔ） ［２８］

７ Ｌｏｇａｒｉｔｈｍｉｃ ＭＲ＝ａｅｘｐ（－ｋｔ）＋ｃ ［２９－３０］

８ ＷａｎｇａｎｄＳｉｎｇｈ ＭＲ＝１＋ａｔ＋ｂｔ
２ ［３１］

９ Ａｐｐｒｏｘｉｍａｔｉｏｎｏｆｄｉｆｆｕｓｉｏｎ ＭＲ＝ａｅｘｐ（－ｋｔ）＋（１－ａ）ｅｘｐ（－ｋｂｔ） ［３２］

１０ Ｍｉｄｉｌｌｉｅｔａｌ ＭＲ＝ａｅｘｐ（－ｋｔ
ｎ）＋ｂｔ ［３３－３４］

１１ Ｍｏｄｉｆｉｅｄｐａｇｅ ＭＲ＝ｅｘｐ（－（ｋｔ）
ｎ） ［３５－３６］

１２ Ｗｅｉｂｕｌｌｄｉｓｔｒｉｂｕｔｉｏｎ ＭＲ＝ａ－ｂｅｘｐ（－ｋｔ
ｎ） ［３７］

ＭＲ＝
Ｍｔ－Ｍｅ
Ｍ０－Ｍｅ

（１）

式中　Ｍｅ———试样平衡含水率（干基），ｋｇ／ｋｇ
Ｍ０———初始含水率（干基），ｋｇ／ｋｇ
Ｍｔ———ｔ时刻含水率（干基），ｋｇ／ｋｇ

由于 Ｍｔ和 Ｍ０远大于 Ｍｅ，则式（１）可以进一步
简化为

ＭＲ＝
Ｍｔ
Ｍ０

（２）

１４２　干燥速率
干燥特性中的干燥速率是研究干燥动力学的一

个重要参数，能够反映干燥时间、干燥含水率和干燥

速率之间的关系。干燥速率计算公式

ＤＲ＝
Ｍｔ＋Δｔ－Ｍｔ
Δｔ

（３）

式中　ＤＲ———干燥速率，ｋｇ／（ｋｇ·ｍｉｎ）
１４３　有效水分扩散系数

有效水分扩散系数
［３９－４０］

为当水分浓度梯度为

１的条件下，每秒钟通过单位面积的水分扩散量，它
反映了干燥物料干燥过程模型的重要特性，是计算、

模拟干燥物料水分迁移机理必不可少的参数之一。

当长方形、圆形和球形等形状的物料干燥主要由降

速干燥阶段控制时，可以用 Ｆｉｃｋ第二定律来描述物
料内部的水分扩散过程。有效水分扩散系数可以通

过简化 Ｆｉｃｋ第二定律计算得到。假设水分是通过
扩散迁移、干燥物料的体积收缩可以忽略不计、具有

恒定的扩散系数和温度，则菲克定律一般级数解球

面坐标形式为

ＭＲ＝
Ｍｔ－Ｍｅ
Ｍ０－Ｍｅ

＝

　 ８
π２∑

∞

Ｎ＝０

１
（２Ｎ＋１）２ (ｅｘｐ －

（２Ｎ＋１）２π２Ｄｅｆｆｔ
４Ｌ )２ （４）

式中　Ｄｅｆｆ———有效水分扩散系数，ｍ
２／ｓ

Ｌ———样品的半厚度，ｍ
Ｎ———正整数

如果干燥时间长，则式（４）可以进一步简化为

ＭＲ＝
Ｍｔ－Ｍｅ
Ｍ０－Ｍｅ

＝８
π２ (ｅｘｐ －

π２Ｄｅｆｆｔ
４Ｌ )２ （５）

式（５）可以表示成对数形式，即

ｌｎＭＲ＝ｌｎ
８
π２
－
π２Ｄｅｆｆｔ
４Ｌ２

（６）

式（６）可以进一步表示成斜率的形式，即

γ＝
ｌｎＭＲ－ｌｎ

８
π２

ｔ
＝－
π２Ｄｅｆｆｔ
４Ｌ２

（７）

２　结果与分析

２１　不同干燥条件下的水分比
在不同的热风温度、微波功率和热风速度条件

下，营养穴盘水分比随时间的变化曲线如图３所示。
由图３可以看出，营养穴盘的水分比随着干燥时间
的延长而逐渐降低。在微波功率为９００Ｗ和热风速
度为２０ｍ／ｓ的干燥条件下，设定热风温度为 ５０、
５５、６０、６５、７０℃，不同热风温度下的物料水分比变化
曲线如图３ａ所示。从图 ３ａ中可以看出，热风温度
越高，营养穴盘达到最终含水率１０％（湿基）的干燥
时间越短；当热风温度为 ６０、６５、７０℃时，营养穴盘
达到最终含水率的干燥时间分别为 ３４８３、３４８２、
３４７０ｍｉｎ，温度对干燥时间的影响不大，但明显小
于热风温度为 ５０℃和 ５５℃时的干燥时间 ３８３ｍｉｎ
和３６７ｍｉｎ。在微波的作用下，营养穴盘内部直接
产生热量，使营养穴盘内部的水分气化并形成蒸汽

流，造成营养穴盘内部压力升高，促使营养穴盘内部

的水分和蒸汽向营养穴盘的表面迁移和扩散；与此

同时，在热风温度的作用下，营养穴盘的表面温度升

高，将营养穴盘表面的水分和在微波的作用下扩散
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到表面的水分蒸发到空气中去，温度越高，蒸发越

快，由于试验各组的营养穴盘质量和最初含水率基

本一致，因此，随着热风温度的升高，营养穴盘达到

最终含水率 １０％（湿基）的干燥时间变短。在热风
温度为６０℃和热风速度为 ２０ｍ／ｓ的干燥条件下，
设定微波功率为 １８０、３６０、５４０、７２０、９００Ｗ，不同微
波功率下的物料水分比变化曲线如图 ３ｂ所示。由
图３ｂ可知，微波功率从 １８０Ｗ增加到 ９００Ｗ时，营
养穴 盘 达 到 最 终 含 水 率 １０％ 的 干 燥 时 间 从
８６０４ｍｉｎ减小 到 ３５０１ｍｉｎ，干 燥 时 间 降 低 了
５９２％，干燥水分比曲线的变化趋势也较大。微波
在干燥营养穴盘时，营养穴盘内水等极性分子受高

频变化的电磁场影响下，以每秒钟上亿次转动，分子

间的碰撞和摩擦产生大量的热，从而将电磁能转化

为蒸发水分的热能。当提高微波功率后，电磁场的

强度变强，在相同的时间内，相同质量的营养穴盘能

够获得更多的电磁能
［４１］
，使水分子吸收微波能量增

加，分子间的碰撞和摩擦产生的热量增加，从而转化

更多用来干燥营养穴盘的热能，加速营养穴盘中水

分蒸发，使干燥的时间减小，干燥水分比曲线的变化

趋势较大。在微波功率为 ９００Ｗ 和热风温度为
６０℃的干燥条件下，设定热风速度为 １０、１５、２０、
２５、３０ｍ／ｓ，不同热风速度下的物料水分比变化曲
线如图３ｃ所示。由图３ｃ可知，营养穴盘的脱水率随
着热风速度的增加而增加，营养穴盘达到最终含水

率干燥时间随着热风速度的增加而减小，当热风速

度为３０ｍ／ｓ时，干燥时间最大值为 ３１４ｍｉｎ，当热
风速度为１０ｍ／ｓ时，干燥时间最小值为 ３７８ｍｉｎ。
热风速度越高，营养穴盘表面的气流湍动越强烈，营

养穴盘表面的质热传递边界层越薄，表面扩散阻力

越小
［４２］
，越有利于营养穴盘表面水分的蒸发。然

而，风速的变化只能影响营养穴盘表面的质热传递

状态，对营养穴盘内部的水分影响较小，所以当热风

速度从１０ｍ／ｓ增加到３０ｍ／ｓ时，干燥时间仅降低
了１６９３％。以上试验结果与利用微波热风耦合干
燥技术干燥某些果蔬有一定的差异

［１０］
，可能是干燥

物料的种类、干燥条件、干燥环境的变化和其它一些

原因造成的。

图 ３　不同干燥条件下营养穴盘水分比变化曲线

Ｆｉｇ．３　Ｍｏｉｓｔｕｒｅｒａｔｉｏｃｕｒｖｅｓｏｆｓｔｒａｗｂａｓｅｄｎｕｔｒｉｅｎｔｓｅｅｄｌｉｎｇｇｒｏｗｉｎｇｂｏｗｌｔｒａｙｕｎｄｅｒｄｉｆｆｅｒｅｎｔｄｒｙｉｎｇｃｏｎｄｉｔｉｏｎｓ
　

图 ４　不同干燥条件下营养穴盘干燥速率变化曲线

Ｆｉｇ．４　Ｄｒｙｉｎｇｒａｔｅｃｕｒｖｅｓｏｆｓｔｒａｗｂａｓｅｄｎｕｔｒｉｅｎｔｓｅｅｄｌｉｎｇｇｒｏｗｉｎｇｂｏｗｌｔｒａｙｕｎｄｅｒｄｉｆｆｅｒｅｎｔｄｒｙｉｎｇｃｏｎｄｉｔｉｏｎｓ

２２　不同干燥条件下干燥速率的变化分析
在不同的热风温度、微波功率和热风速度干燥

条件下，营养穴盘的干燥速率随干基含水率的变化

曲线如图４所示。由图 ４可知，在不同的干燥条件
下，营养穴盘微波热风耦合干燥过程干燥速率变化

趋势基本一致。在干燥起始阶段，干燥速率变化最

快，出现峰值，随后，干燥速率随含水率的减小而缓

慢减小，并且干燥过程主要发生在这一阶段，因此，

除去起始阶段，整个干燥过程可以看成降速干燥，没

有恒速干燥过程。在不同果蔬微波热风耦合干燥过

程中也发现了类似的结果，如马铃薯切片
［４３］
干燥、

油茶籽
［２６］
干燥等。产生这种变化的原因主要是：营

养穴盘在整个干燥过程中，受固体物料中水分扩散

的影响。在干燥开始阶段，由于营养穴盘的含水率
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较高，干燥速率的最初增加被认为是由于干燥样品

的预热造成的
［４４］
，此时在微波热风耦合作用下，营

养穴盘能够吸收更多的能量，导致水分迁移、扩散及

蒸发增强，干燥速率快速变化并达到最大值；随着干

燥的进行，含水率降低，所吸收的微波及热风的能量

也减少，干燥速率也开始下降
［２３，４５］

。从图 ４ｂ可以
看出，曲线上的峰值是随着微波功率的增加而增大。

这可能与微波的作用下在营养穴盘内部快速形成的

多孔结构有关，通过源体积加热，促进了水蒸气的扩

散，在微波功率的驱动下，水蒸气被迫穿过营养穴

盘，扩大了内部的空隙结构。从图 ４ｃ可以看出，曲
线上的峰值在热风速度为３０ｍ／ｓ时达到最大。这
主要是因为热风速度为 ３０ｍ／ｓ时，热风能够更快
地促使营养穴盘表面的水分蒸发，在微波热风耦合

作用下，使干燥速率达到最大。

２３　不同干燥条件下有效水分扩散系数的变化分析
在干燥的降速阶段，干燥样品的内部阻抗控制

着传质；在干燥期间，水分的迁移由内部的扩散控

制。在这种情况下，Ｆｉｃｋ第二定律能用来预测有效
的扩散。根据试验数据计算得到 ＭＲ、ｌｎＭＲ和干燥
时间 ｔ，由式（４）～（７）计算得到有效水分扩散系数
Ｄｅｆｆ，如表 ２所示。在微波功率 ９００Ｗ 和热风速度
２０ｍ／ｓ不变的情况下，随着温度（５０～７０℃）的增加，
有效水分扩散系数逐渐增加；Ｄｅｆｆ介于５１８７６４×１０

－８～

５４７２９７×１０－８ｍ２／ｓ之间；在微波功率９００Ｗ和热
风温度６０℃不变的情况下，随着在热风速度（１０～
３０ｍ／ｓ）的增加，有效水分扩散系数随着热风速度
的增 加 逐 渐 增 加，Ｄｅｆｆ介 于 ４８５０４５×１０

－８～

６１４７３６×１０－８ｍ２／ｓ之间；在热风温度 ６０℃和热风
速度２０ｍ／ｓ不变的情况下，随着微波功率（１８０～
９００Ｗ）的增加，有效水分扩散系数随着微波功率的
　　

增加而增大，Ｄｅｆｆ介于 ２２９６４１×１０
－８～５４４７０３×

１０－８ｍ２／ｓ之间。这一规律与水分比随时间变化的
规律一致。利用微波热风耦合干燥技术对山楂和山

药干燥得到的有效水分扩散系数与对营养穴盘干燥

得到的有效水分扩散系数存在一定的差异
［９－１０］

，这

些差异主要是由于干燥物料的种类、干燥方法、干燥

条件、物理或化学参数、几何尺寸（如厚度和直径）、

含水率、干燥环境以及用于计算的数学模型等不同

引起的
［２３］
。另外，在不同干燥条件下，有效水分扩

散系数变化范围为２２９６４１×１０－８～６１４７３６×
１０－８ｍ２／ｓ，比利用热风和接触式超声强化热泵干
燥技术对一些物料干燥得到的有效水分扩散系

数大１～２个数量级［２６，４２，４６－４７］
，与热风和接触式

超声强化热泵干燥相比，微波热风耦合干燥能够

明显增加物料内部的水分扩散能力，提高有效水

分扩散系数。一方面微波能够直接对干燥物料

的内部加热，使干燥物料的内部温度升高，形成

内高外低的温度梯度，使物料内部的水分迅速蒸

发产生蒸汽，形成压力梯度，产生类似泵效应，驱

动液体由干燥物料内部快速流向表面；而热风干

燥是热能通过热空气传递给干燥物料的表面，物

料表面温度升高，使物料表面的温度高于干燥物

料内部的温度，形成温度梯度，热能在温度梯度

的作用下，从干燥物料的表面向内部传递。随着

温度的升高，通过微波干燥驱动到物料表面的部

分水分开始蒸发，使物料表面的水分浓度低于物

料内部的水分浓度，形成浓度差，即浓度梯度，在

浓度梯度的作用下，物料内部的水分又逐渐迁移

到物料的表面并被散发到空气中去
［４８－４９］

；另一

方面，在微波的作用下，使干燥物料内部产生更

多的开放结构和气孔
［１１］
，使水分在这些开放结

构和气孔中更容易扩散到物料的表面，增加了扩

　　表 ２　不同干燥条件下营养穴盘干燥有效水分扩散系数

Ｔａｂ．２　Ｍｏｉｓｔｕｒｅｅｆｆｅｃｔｉｖｅｄｉｆｆｕｓｉｏｎｃｏｅｆｆｉｃｉｅｎｔｓｏｆｓｔｒａｗｂａｓｅｄｎｕｔｒｉｅｎｔｓｅｅｄｌｉｎｇｇｒｏｗｉｎｇｂｏｗｌｔｒａｙｕｎｄｅｒ

ｄｉｆｆｅｒｅｎｔｄｒｙｉｎｇｃｏｎｄｉｔｉｏｎｓ

微波功率／Ｗ 热风速度／（ｍ·ｓ－１） 热风温度／℃ 斜率 γ 有效水分扩散系数 Ｄｅｆｆ／（ｍ
２·ｓ－１） Ｒ２

９００ ２０ ５０ ０００２００ ５１８７６４×１０－８ ０９６３４１
９００ ２０ ５５ ０００２０１ ５２１３５８×１０－８ ０９４５０２
９００ ２０ ６０ ０００２０７ ５３６９２１×１０－８ ０９５１３０
９００ ２０ ６５ ０００２１１ ５４７２９７×１０－８ ０９５６６４
９００ ２０ ７０ ０００２１１ ５４７２９７×１０－８ ０９５２７５
１８０ ２０ ６０ ００００８９ ２２９６４１×１０－８ ０９７７５３
３６０ ２０ ６０ ０００１２３ ３１９０４０×１０－８ ０９５５９１
５４０ ２０ ６０ ０００１５３ ３９６８５５×１０－８ ０９５５９４
７２０ ２０ ６０ ０００１８３ ４７４６６９×１０－８ ０９４０００
９００ ２０ ６０ ０００２１０ ５４４７０３×１０－８ ０９５５０３
９００ １０ ６０ ０００１８７ ４８５０４５×１０－８ ０９３９３１
９００ １５ ６０ ０００２０６ ５３４３２７×１０－８ ０９６０２９
９００ ２０ ６０ ０００２１２ ５４９８９０×１０－８ ０９４０６７
９００ ２５ ６０ ０００２２４ ５８１０１６×１０－８ ０９５１４９
９００ ３０ ６０ ０００２３７ ６１４７３６×１０－８ ０９５８４３
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散通道，减少了扩散阻力。

２４　干燥动力学模型的确定
２４１　模型选择

在不同的热风温度、微波功率和热风速度干燥

条件下，由试验测得营养穴盘连续含水率数据，由

式（２）转换成水分比，然后以干燥时间 ｔ为自变量，
利用表１中给出的１２个常用的数学模型进行拟合，
得到１２个数学模型在不同的干燥条件下决定系数
Ｒ２、离差平方和 χ２和均方根误差 ｅＲＭＳＥ范围及平均
值，具体如表３所示。从表３可知，Ｍｉｄｉｌｌｉｅｔａｌ模型
Ｒ２的平均值为０９９９１５，为最大，χ２和 ｅＲＭＳＥ的平均值

为９８２９２×１０－５和 ０００９６９，为最小。因此，在试
验研究的范围内，Ｍｉｄｉｌｌｉｅｔａｌ模型被认为在所选的
１２个数学模型中是最好的模型，能够代表营养穴盘

微波热风耦合干燥的行为，能够对营养穴盘的干燥

水分比进行预测。文献［１７］利用微波热风辅助干
燥方法对菊花进行了干燥，确定 Ｍｉｄｉｌｌｉｅｔａｌ模型适
合预测菊花干燥过程中水分变化规律，文献［２３］利
用微波对疏解棉秆进行干燥，也得到 Ｍｉｄｉｌｌｉｅｔａｌ模
型适合描述疏解棉秆微波干燥过程中水分变化规

律；但利用微波热风耦合干燥技术对山药
［９］
和山

楂
［１０］
等干燥，却得到 Ｔｗｏｔｅｒｍｅｘｐｏｎｅｎｔｉａｌ模型和

Ｗｅｉｂｕｌｌｄｉｓｔｒｉｂｕｔｉｏｎ模型适合描述山药和山楂干燥
过程中的水分变化规律，产生这种差异的原因可能

与干燥物料的种类、干燥物料的形状、物理或化学参

数等有关。不同干燥条件下 Ｍｉｄｉｌｌｉｅｔａｌ模型中干
燥系数和常数值如表４所示。
　　为了进一步描述干燥因素对Ｍｉｄｉｌｌｉｅｔａｌ模型的

表 ３　营养穴盘微波热风耦合干燥动力学模型 Ｒ２、χ２和 ｅＲＭＳＥ值范围与平均值

Ｔａｂ．３　ＲａｎｇｅａｎｄａｖｅｒａｇｅｖａｌｕｅｏｆＲ２，χ２ａｎｄｅＲＭＳＥｏｆｄｒｙｉｎｇｋｉｎｅｔｉｃｍｏｄｅｌｓｆｏｒｓｔｒａｗｂａｓｅｄ

ｎｕｔｒｉｅｎｔｓｅｅｄｌｉｎｇｇｒｏｗｉｎｇｂｏｗｌｔｒａｙ

模型

序号

Ｒ２ χ２ ｅＲＭＳＥ
范围 平均值 范围 平均值 范围 平均值

１ ０９９６７８～０９９８８９ ０９９７７５ １０１０９７×１０－４～２９６６７１×１０－４ １９７９８１×１０－４ ００１００５～００１７２２ ００１３９１

２ ０９９８３６～０９９９４７ ０９９８７７ ３７９７８０×１０－５～１５７６９０×１０－４ １１９０３５×１０－４ ０００６１６～００１２５６ ００１０７８

３ ０９９７１５～０９９８８９ ０９９７９８ １０９２９９×１０－４～２８９２７１×１０－４ １９３９５９×１０－４ ００１０４５～００１７０１ ００１３７７

４ ０９９８１６～０９９９６２ ０９９８８８ ２９１４００×１０－５～２２７９７９×１０－４ １３１３７１×１０－４ ０００５４０～００１５１０ ００１１２６

５ ０９９８０４～０９９９１０ ０９９８５８ ６７９０８０×１０－５～１８１２３４×１０－４ １３６１２４×１０－４ ０００８２４～００１３４６ ００１１５７

６ ０９９７６５～０９９９６２ ０９９８６５ ２８２０３０×１０－５～２５４０１０×１０－４ １４３０９７×１０－４ ０００５３１～００１５９４ ００１１６７

７ ０９９７３１～０９９８９２ ０９９８０８ １１６２９１×１０－４～２９３８０１×１０－４ ２０１２４８×１０－４ ００１０７８～００１７１４ ００１４０２

８ ０８９６０４～０９６６８９ ０９３５９２ ３４２０００×１０－３～７３９０００×１０－３ ６０３０６７×１０－３ ００５８５２～００８５９６ ００７７４１

９ ０９９６７８～０９９９６２ ０９９８５６ ２８２０３０×１０－５～３６２５９７×１０－４ １５３９０６×１０－４ ０００５３１～００１９０４ ００１１９５

１０ ０９９８６６～０９９９７４ ０９９９１５ ２００３５０×１０－５～１６６３３３×１０－４ ９８２９２０×１０－５ ０００４４８～００１２９０ ０００９６９

１１ ０９９８３６～０９９９４７ ０９９８７７ ３７９７８０×１０－５～１５７６９０×１０－４ １１９０３４×１０－４ ０００６１６～００１２５６ ００１０７８

１２ ０９９８５９～０９９９７１ ０９９９１０ ２２３１７０×１０－５～１７２２５３×１０－４ １０４６６４×１０－４ ０００４７２～００１３１２ ００１００１

表 ４　Ｍｉｄｉｌｌｉｅｔａｌ模型在不同干燥条件下的统计结果及其常数和系数

Ｔａｂ．４　ＳｔａｔｉｓｔｉｃａｌｒｅｓｕｌｔｓｏｆＭｉｄｉｌｌｉｅｔａｌｍｏｄｅｌａｎｄｉｔｓｃｏｎｓｔａｎｔｓａｎｄｃｏｅｆｆｉｃｉｅｎｔｓｕｎｄｅｒｄｉｆｆｅｒｅｎｔｄｒｙｉｎｇｃｏｎｄｉｔｉｏｎｓ

功率／Ｗ
热风速度／

（ｍ·ｓ－１）

热风温度／

℃
ａ ｋ ｎ ｂ Ｒ２ χ２ ｅＲＭＳＥ

９００ ２０ ５０ １００４０８ ０１３６９３ ０９３５３５ －００００２９ ０９９８９７ １２０×１０－４ ００１０９５

９００ ２０ ５５ １００４８８ ０１３５９２ ０９２６２１ －００００３７ ０９９８６６ １５６×１０－４ ００１２５１

９００ ２０ ６０ １００２５９ ０１６１１６ ０８８０１８ －００００５６ ０９９９３２ ８１４×１０－４ ０００９０２

９００ ２０ ６５ １００２８０ ０１６１５０ ０８８７０１ －００００５１ ０９９９１５ １０２×１０－４ ００１０１０

９００ ２０ ７０ １００２２９ ０１６７２０ ０８６５７１ －００００６８ ０９９９２７ ８７３×１０－５ ０００９３４

１８０ ２０ ６０ １００５２８ ００７９８５ ０８８５８１ －００００１５ ０９９９７４ ２００×１０－５ ０００４４８

３６０ ２０ ６０ １００６５９ ００９２９４ ０９２０２９ －００００２５ ０９９９３９ ５７６×１０－５ ０００７５９

５４０ ２０ ６０ １００６２５ ０１０７３８ ０９３４８１ －００００２６ ０９９９０６ ９７０×１０－５ ０００９８５

７２０ ２０ ６０ １００４７０ ０１３７１９ ０８９２１８ －００００４９ ０９９８８７ １２４×１０－４ ００１１１２

９００ ２０ ６０ １００３２２ ０１４７７０ ０９１４９３ －００００４９ ０９９９０８ １１３×１０－４ ００１０６４

９００ １０ ６０ １００６８１ ００９７６３ １０２０１５ －００００２８ ０９９８６６ １６６×１０－４ ００１２９０

９００ １５ ６０ １００４２９ ０１２６４２ ０９６９４７ －００００２６ ０９９９０６ １１２×１０－４ ００１０５８

９００ ２０ ６０ １００３０３ ０１６３２６ ０８７４３２ －００００６６ ０９９９０３ １１６×１０－４ ００１０７９

９００ ２５ ６０ １００１８６ ０１８２４９ ０８５９１０ －００００６９ ０９９９４１ ７４９×１０－５ ０００８６５

９００ ３０ ６０ １００１３４ ０１８０６７ ０８７８９６ －００００６４ ０９９９６４ ４６１×１０－５ ０００６７９

５４３第 ５期　　　　　　　　　　　于海明 等：水稻秸秆营养穴盘微波热风耦合干燥动力学模型研究



影响，利用回归分析法建立了干燥模型系数和常数

（ａ、ｋ、ｎ、ｂ）与干燥因素（热风温度、微波功率、热风
速度）之间的方程。Ｍｉｄｉｌｌｉｅｔａｌ模型系数和常数与
干燥因素之间的回归方程如下：

当微波功率为９００Ｗ、热风速度为２０ｍ／ｓ时

ａ＝－６７０２８２＋０５１６５１Ｔ－００１２９１Ｔ２＋
１４２５４０×１０－４Ｔ３－５８７３３３×１０－７Ｔ４　（Ｒ２＝１）

ｋ＝０００１８８Ｔ＋３６６３８２×１０－５Ｔ２－
４１８２５１×１０－７Ｔ３　（Ｒ２＝０９９８８４）

ｎ＝００７０６２Ｔ－０００１７６Ｔ２＋１７４１０９×１０－５Ｔ３－
５９５２６９×１０－８Ｔ４　（Ｒ２＝０９９９９０）

ｂ＝２０４３６２×１０－５Ｔ－７７９２４９×１０－７Ｔ２＋
５０４０５８×１０－９Ｔ３　（Ｒ２＝０９９２２４）

当热风温度为６０℃、热风速度为２０ｍ／ｓ时
ａ＝１００１２１＋３１６２０４×１０－５Ｐ－５４７８４０×
１０－８Ｐ２＋２４５７７０×１０－１１Ｐ３　（Ｒ２＝０９９８６０）
ｋ＝００９３０４－１４９９５８×１０－４Ｐ－５４７８４０×
１０－８Ｐ２－２９５０６７×１０－１０Ｐ３　（Ｒ２＝０９８９８１）
ｎ＝１０２８２８－０００１８７Ｐ＋８０２８８６×１０－６Ｐ２－
１２４７４０×１０－８Ｐ３－６３３９５４×１０－１２Ｐ４　（Ｒ２＝１）
ｂ＝－２２７７８６×１０－４＋８８９５４７×１０－７Ｐ－
２９７０１０×１０－９Ｐ２＋１８２９９６×１０－１２Ｐ３

（Ｒ２＝０９１０９７）

　　当微波功率为９００Ｗ、热风温度为６０℃时
ａ＝１０１５４７－００１１８８Ｖ＋０００３６１Ｖ２－
４０６６６７×１０－４Ｖ３　（Ｒ２＝０９９７７７）
ｋ＝０１０４６２－００８１７９Ｖ＋００９３８８Ｖ２－

００１９４０Ｖ３　（Ｒ２＝０９９８７１）
ｎ＝０９６４４０＋０２６０１９Ｖ－０２５５０５Ｖ２＋

００５３０３Ｖ３　（Ｒ２＝０９７９４９）
ｂ＝－００１０２８＋００２３２２Ｖ－００１８６９Ｖ２＋
０００６２１Ｖ３－７３５４７９×１０－４Ｖ４　（Ｒ２＝１）

式中　Ｔ———热风温度，℃　　Ｐ———微波功率，Ｗ
Ｖ———热风速度，ｍ／ｓ

２４２　模型验证
为了验证 Ｍｉｄｉｌｌｉｅｔａｌ模型是否能够对营养穴

盘微波热风耦合干燥特征进行准确预测，根据试验

值得到的 ＭＲ与通过 Ｍｉｄｉｌｌｉｅｔａｌ模型预测得到的
ＭＲ对比如图 ５所示。根据文献［１０，３９］，如果预测
值和实际值的曲线大约呈 ４５°角，说明预测值能够
很好地代表实际值。从图 ５可以看出，不同热风温
度、热风速度和微波功率下的水分比 ＭＲ的试验值和
预测值具有很好的一致性。这些数据点是呈大约

４５°角的带状直线图，能够证明在这 ３个条件下
Ｍｉｄｉｌｌｉｅｔａｌ模型能够对营养穴盘微波热风耦合干燥
特征进行很好的预测。

图 ５　不同干燥条件下 Ｍｉｄｉｌｌｉｅｔａｌ模型 ＭＲ试验值和预测值对比

Ｆｉｇ．５　ＣｏｍｐａｒｉｓｏｎｏｆｅｘｐｅｒｉｍｅｎｔａｌａｎｄｐｒｅｄｉｃｔｅｄＭＲ ｆｒｏｍＭｉｄｉｌｌｉｅｔａｌｍｏｄｅｌｕｎｄｅｒｄｉｆｆｅｒｅｎｔｄｒｙｉｎｇｃｏｎｄｉｔｉｏｎｓ
　

３　结论

（１）营养穴盘微波热风耦合干燥主要干燥过程
为降速干燥阶段，没有明显的恒速干燥阶段。

（２）与热风和接触式超声强化热泵等干燥相
比，微波热风耦合干燥能明显增强物料内部的水分

扩散能力，提高有效水分扩散系数，Ｄｅｆｆ的变化范围

为２２９６４１×１０－８～６１４７３６×１０－８ｍ２／ｓ，且其变

化规律与 ＭＲ的变化规律一致。
（３）通过对 １２个干燥动力学数学模型进行拟

合分析可知，Ｍｉｄｉｌｌｉｅｔａｌ模型具有最大的 Ｒ２平均
值、最小的 χ２和 ｅＲＭＳＥ平均值，Ｍｉｄｉｌｌｉｅｔａｌ模型为营
养穴盘微波热风耦合干燥最优拟合模型，且该模型

的试验值与预测值较为一致，说明 Ｍｉｄｉｌｌｉｅｔａｌ模型
能够较好地描述营养穴盘微波热风耦合干燥过程中

的含水率变化规律。
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