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基于拉曼光谱的食用调和油原料组分快速定量检测方法

董晶晶　吴静珠　陈　岩　刘翠玲　陈立果
（北京工商大学食品安全大数据技术北京市重点实验室，北京 １０００４８）

摘要：应用激光拉曼光谱技术结合偏最小二乘法实现了食用调和油中５种原料油（花生油、芝麻油、菜籽油、大豆油

和玉米油）的定量检测。首先选取食用油脂肪酸信息丰富的 １６９５８～１８１３６１ｃｍ－１
谱区，再通过一阶导数 ＋Ｎｏｒｒｉｓ

３点预处理对该谱区进行滤波去噪，净化拉曼光谱信息，采用偏最小二乘法建立食用调和油中各原料组分的拉曼定

量检测模型，其中花生油、芝麻油、菜籽油、大豆油和玉米油的检测模型的校正集相关系数分别为 ０９９９８、０９４１８、

０９９８８、０９９９８、０９９６１，验证集相关系数分别为 ０９４３５、０８５９３、０９５４２、０９６７６、０９４２９，均方根误差分别为

０１１７、０２１８、０１２８、０１２５、０１７９。研究结果表明，激光拉曼光谱法结合化学计量学方法快速、准确地测定食用调

和油中各原料组分的含量具有可行性，且预测能力良好。
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　　引言

食用调和油又称高合油，是根据使用需要，将两

种以上的精炼油脂（香味油除外）按比例调和而成

的
［１－２］

。目前市售的调和油种类多达几十种，一般

选用花生油、芝麻油、菜籽油、大豆油、玉米油等为主

要原料，并按一定比例调和而成
［３－４］

。因为单一种

类植物油脂肪酸含量及比例较为固定，长期摄入使



人体的脂肪酸摄入不均衡，易导致代谢平衡紊乱，从

而影响身体健康
［５］
。食用调和油则可以通过调和

多种油脂脂肪酸比例使其满足符合人体摄入需

求
［６］
。截至目前，食用调和油可供选用的标准仅

有一个推荐性商业行业标准 ＳＢ／Ｔ１０２９２—１９９８，
该标准并未涉及具体的原料配比和营养标识问

题。由于食用调和油对应的国家标准缺位，因此，

研究开发一种准确、便捷的食用调和油原料组分

检测方法对食用油的质量管理及市场监测具有重

要意义。

目前，不少研究人员对分子光谱技术在食用油

的定性定量检测进行了探索性研究，并取得了一系

列研究成果。其中，拉曼光谱的发展尤为迅速，具有

快速、高效、无污染、无需前处理等优点，在许多领域

都得到广泛的应用
［７－９］

。食用油的拉曼光谱信息非

常丰富，反映食用油脂肪酸信息的“ Ｃ Ｃ、Ｃ—Ｃ”伸
缩振动所产生的谱带在拉曼光谱中属于强谱

带
［１０－１１］

，谱峰明显，便于分析。

周秀军等
［１２］
以７类４３个食用植物油样本为研

究对象，采用食用油不饱和度两点描述法进行特征

提取，在利用己知食用植物油样本构建训练样本库

的基础上，对未知食用植物油品种的样本进行自动

种类识别。能够快速、准确地实现食用植物油品种

的快速分类，鉴别率达到了 １００％。刘燕德等［１３］
以

菜籽油、花生油、芝麻油及其调和油为研究对象，采

用拉曼光谱技术结合化学计量学方法建立三组分食

用调和油的定量检测模型，其中菜籽油、花生油和芝

麻油含量的验证集决定系数 Ｒ２ｐ分别为 ０９９０４、
０９７７１、０９６５８，均方根误差分别为 ００１８８、００２６２、
００３７９。上述研究表明，拉曼光谱技术在食用油种
类鉴别和定量分析上都是可行的。

但是以往研究的对象均是三组分甚至两组分的

食用调和油，而市场上的调和油多为多组分，有的原

料组分在８种以上，且配比不明确。因此，在总结和
借鉴已有研究的基础上，本文采用拉曼光谱技术对

多组分食用调和油中各原料组分进行检测研究，建

立多组分食用调和油中各组分含量的定量分析模

型，为食用调和油的定量检测提供一种有效的检测

方法。

１　材料与方法

１１　材料与试剂
通过市场调查，发现市售的食用调和油其原料

组分除了以该油命名的食用油外，还包括一些其他

的原料油，如菜籽油、大豆油、玉米油和棕榈油等。

为使实验所用的调和油样本充分接近市售的食用调

和油，从天猫超市采购５种市场上的主流植物油，花
生油、芝麻油、菜籽油、大豆油和玉米油，将其置于室

温中，按照原料组分不同体积比配制调和油样本共

７２份，每个样本 １０ｍＬ，将其置于塑料容器中，充分
振荡使其混合均匀。其中优质的花生油、芝麻油占

调和油样本的体积比从 ５％到 ６０％，而廉价的菜籽
油、大豆油和玉米油占调和油样本的体积比从 １０％
到８０％。具体的调和油样本原料各组分体积比如
表１所示。
１２　仪器与设备

仪器采用美国赛默飞世尔科技公司的 ＤＸＲ共
聚焦激光显微拉曼光谱仪。

采用金属质容器装样，移液枪逐一取样（取样

量统一为６００μＬ），试验参数设置如下：扫描样品波
数范围：１００～３３００ｃｍ－１

；目镜聚焦：１０倍；激光光
源：７８０ｎｍ；激光功率：１８ｍＷ；光阑设置：５０μｍ
ｐｉｎｈｏｌｅ；光栅：４００ｌｉｎｅｓ／ｍｍ；曝光时间：５００ｓ；曝光
次数：３。采集到的原始光谱如图１所示。深色样本
如芝麻油、菜籽油及其调和油样本，具有较强的荧光

反应，光谱上存在明显的鼓包。

２　结果与分析

２１　预处理
从图１可以看出，食用油的拉曼光谱在 ２８００～

３０００ｃｍ－１
范围内的较高峰，拉曼强度较大，该峰是

脂肪酸链 Ｃ—Ｈ键的伸缩振动产生的，不同种类的
食用油在此处的拉曼强度差别并不明显

［１４－１５］
。而

反映食用油脂肪酸信息的 Ｃ Ｃ、 Ｃ Ｏ、Ｃ—Ｃ等特
征波段主要集中在１６９５８～１８１３６１ｃｍ－１

范围内，

为食用油拉曼光谱的指纹区
［１６－１７］

，不同种类食用油

的拉曼光谱在这一波段开始出现不同的拉曼特征

峰，可以作为食用油种类识别的特征区域。本试验选

用特征峰比较集中的波段 １６９５８～１８１３６１ｃｍ－１
进

行分析建模，选取的特征波段光谱如图２所示。
实验采用 ＴＱ软件提供的一阶导数、一阶导数 ＋

Ｓａｖｉｔｚｋｙ Ｇｏｌａｙ（５、７、９、１１、１３、１７点）平滑［１８］
、一阶

导数 ＋Ｎｏｒｒｉｓ导数（５、７、９、１１、１３、１７点）平滑、二阶
导数、二阶导数 ＋Ｓａｖｉｔｚｋｙ Ｇｏｌａｙ（５、７、９、１１、１３、１７
点）平滑、二阶导数 ＋Ｎｏｒｒｉｓ导数（５、７、９、１１、１３、１７
点）平滑等方法进行光谱预处理，预处理后的谱图

如图３所示。
２２　建模分析

经光 谱 预 处 理 后，对 已 选 波 段 （１６９５８～
１８１３６１ｃｍ－１

，共１６４４个波长点数）进行混合建模
分析，采用偏最小二乘法（Ｐａｒｔｉａｌｌｅａｓｔｓｑｕａｒｅｓ，ＰＬＳ）
建立食用调和油原料组分的定量分析模型，建模结
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　　 表 １　调和油样本的原料组分体积比

Ｔａｂ．１　Ｖｏｌｕｍｅｒａｔｉｏｏｆｃｏｍｐｏｎｅｎｔｓｉｎｔｈｅｂｌｅｎｄｅｄｏｉｌｓａｍｐｌｅｓ

样本编号
实际体积比

花生油 芝麻油 菜籽油 大豆油 玉米油
样本编号

实际体积比

花生油 芝麻油 菜籽油 大豆油 玉米油

１ １ ０ ０ ０ ０ ３７ ０ ０３ ０２ ０５ ０

２ ０ １ ０ ０ ０ ３８ ０ ０４ ０２ ０４ ０

３ ０ ０ １ ０ ０ ３９ ０ ０２ ０３ ０ ０５

４ ０ ０ ０ １ ０ ４０ ０ ０４ ０１ ０ ０５

５ ０ ０ ０ ０ １ ４１ ０ ０４ ０２ ０ ０４

６ ０５ ０５ ０ ０ ０ ４２ ０ ０ ０２ ０２ ０６

７ ０４ ０６ ０ ０ ０ ４３ ０ ０ ０４ ０２ ０４

８ ０ ０２ ０８ ０ ０ ４４ ０２ ０ ０１ ０７ ０

９ ０ ０４ ０６ ０ ０ ４５ ０２ ０ ０３ ０５ ０

１０ ０ ０ ０２ ０８ ０ ４６ ０４ ０ ０２ ０４ ０

１１ ０ ０ ０４ ０６ ０ ４７ ０ ０２ ０ ０２ ０６

１２ ０ ０ ０ ０２ ０８ ４８ ０ ０４ ０ ０１ ０５

１３ ０ ０ ０ ０４ ０６ ４９ ０２ ０ ０１ ０ ０７

１４ ０２ ０ ０８ ０ ０ ５０ ０４ ０ ０２ ０ ０４

１５ ０６ ０ ０４ ０ ０ ５１ ０２ ０ ０ ０３ ０５

１６ ０ ０４ ０ ０６ ０ ５２ ０４ ０ ０ ０２ ０４

１７ ０ ０６ ０ ０４ ０ ５３ ０２ ０１ ０２ ０５ ０

１８ ０ ０ ０２ ０ ０８ ５４ ０２ ０１ ０３ ０４ ０

１９ ０ ０ ０４ ０ ０６ ５５ ０２ ０１ ０４ ０３ ０

２０ ０２ ０ ０ ０８ ０ ５６ ０ ０２ ０１ ０２ ０５

２１ ０４ ０ ０ ０６ ０ ５７ ０ ０２ ０１ ０３ ０４

２２ ０ ０４ ０ ０ ０６ ５８ ０ ０２ ０１ ０４ ０３

２３ ０ ０６ ０ ０ ０４ ５９ ０２ ０ ０１ ０２ ０５

２４ ０４ ０ ０ ０ ０６ ６０ ０２ ０ ０２ ０２ ０４

２５ ０６ ０ ０ ０ ０４ ６１ ０２ ０１ ０２ ０ ０５

２６ ０２ ０４ ０６ ０ ０ ６２ ０２ ０２ ０２ ０ ０４

２７ ０３ ０２ ０５ ０ ０ ６３ ０２ ０１ ０ ０３ ０４

２８ ０４ ０３ ０３ ０ ０ ６４ ０２ ０１ ０ ０４ ０３

２９ ０５ ０１ ０４ ０ ０ ６５ ０２ ０２ ０ ０４ ０２

３０ ０３ ０１ ０ ０６ ０ ６６ ０２ ０２ ０ ０２ ０４

３１ ０２ ０３ ０ ０５ ０ ６７ ００５ ０１５ ００５ ０１５ ０６

３２ ０４ ０２ ０ ０４ ０ ６８ ００５ ００５ ０１５ ０２５ ０５

３３ ０２ ０１ ０ ０ ０７ ６９ ０１ ０１ ０１ ０３ ０４

３４ ０４ ０１ ０ ０ ０５ ７０ ００５ ０１５ ００５ ０４５ ０３

３５ ０２ ０４ ０ ０ ０４ ７１ ００５ ００５ ０２ ０５ ０２

３６ ０ ０２ ０２ ０６ ０ ７２ ００５ ０２ ００５ ０６ ０１

图 １　食用调和油拉曼光谱图

Ｆｉｇ．１　Ｒａｍａｎｓｐｅｃｔｒａｏｆｅｄｉｂｌｅｂｌｅｎｄｅｄｏｉｌ
　
果如表 ２所示。其中，ｎＦ为主成分数，Ｒｃ为校正集
相关系数，Ｒｐ为验证集相关系数，ＲＭＳＥＣ为定标均

图 ２　食用调和油特征波段拉曼光谱图

Ｆｉｇ．２　Ｃｈａｒａｃｔｅｒｉｓｔｉｃｂａｎｄｏｆｅｄｉｂｌｅｂｌｅｎｄｅｄｏｉｌ’ｓ

Ｒａｍａｎｓｐｅｃｔｒａ
　
方根误差，ＲＭＳＥＰ为预测均方根误差，ＳＴＤ为预测

９１４增刊　　　　　　　 　　　　董晶晶 等：基于拉曼光谱的食用调和油原料组分快速定量检测方法



图 ３　一阶导数 ＋Ｎｏｒｒｉｓ导数 ３点预处理后的拉曼光谱图

Ｆｉｇ．３　Ｒａｍａｎｓｐｅｃｔｒａａｆｔｅｒｆｉｒｓｔｏｒｄｅｒｄｅｒｉｖａｔｉｖｅ＋Ｎｏｒｒｉｓ

ｄｅｒｉｖａｔｉｖｅ３ｐｏｉｎｔｐｒｅｐｒｏｃｅｓｓｉｎｇ
　
　　

误差的标准偏差，Ｒｃ和 Ｒｐ的值越大、ＲＭＳＥＣ和
ＲＭＳＥＰ的值越小，模型的性能越好［１９］

。模型预测

值与实际值的相关性如图４所示。
由表２可知，采用一阶导数 ＋Ｎｏｒｒｉｓ３点平滑预

处理方法建立的模型，相对于其他预处理方法建立

的模型预测精度有很大的提高，对食用调和油样本

原料组分中的花生油、芝麻油、菜籽油、大豆油和玉

米油含量预测的 Ｒｃ分别为 ０９９９８、０９４１８、
０９９８８、０９９９８、０９９６１，Ｒｐ分别为 ０９４３５、
０８５９３、０９５４２、０９６７６、０９４２９，预测的标准偏差
ＳＴＤ分别为 ００５６２、０１１３９、００６４４、００６２４、
００９１４。

表 ２　基于 ＰＬＳ模型的调和油各组分预测结果

Ｔａｂ．２　ＰｒｅｄｉｃｔｉｏｎｒｅｓｕｌｔｓｏｆｃｏｍｐｏｎｅｎｔｓｉｎｅｄｉｂｌｅｂｌｅｎｄｅｄｏｉｌｂａｓｅｄｏｎＰＬＳ

　　预处理 食用油种类 ｎＦ Ｒｃ Ｒｐ ＲＭＳＥＣ ＲＭＳＥＰ ＳＴＤ
花生油 ２ ０９１４７ ０８５３４ ００８１８ ０１２９ ００９６０
芝麻油 １ ０７３９０ ０７５５１ ０１１４０ ０１７３ ０１３１５

无 菜籽油 ６ ０９９８８ ０８９６８ ００１０７ ０１８９ ００９４９
大豆油 １０ ０９９９７ ０９４５２ ０００６０４ ０１６０ ００８０７
玉米油 １ ０６３９９ ０５８４６ ０１９７０ ０２８５ ０２２４０
花生油 １ ０７１６７ ０６２７９ ０１４１ ０１５８ ０１４６６
芝麻油 １ ０８０２９ ０６１００ ０１０１ ０２５５ ０１５４６

二阶导数 ＋ＳＧ９ 菜籽油 １ ０７８１０ ０６８１２ ０１３６ ０２０７ ０１５７４
大豆油 １ ０６６７８ ０５６００ ０１８８ ０２６１ ０２０８９
玉米油 １ ０６７８５ ０５６７４ ０１８８ ０３０８ ０２２５７
花生油 ４ ０９４８９ ０８６０２ ００６３９ ０１４１ ００８９５
芝麻油 ４ ０８８５１ ０８１０２ ００７８８ ０１４８ ０１０１３

一阶导数 ＋Ｎｏｒｒｉｓ９ 菜籽油 ８ ０９９９６ ０９８８７ ０００６４３ ００６４ ００３２８
大豆油 ８ ０９９８９ ０９８４４ ００１１７ ００８６５ ００４３６
玉米油 ９ ０９９８３ ０９７８２ ００１４７ ０１１３ ００５６６
花生油 １０ ０９９９８ ０９４３５ ０００３０３ ０１１７ ００５６２
芝麻油 ３ ０９４１８ ０８５９３ ００４０９０ ０２１８ ０１１３９

一阶导数 ＋Ｎｏｒｒｉｓ３ 菜籽油 ７ ０９９８８ ０９５４２ ０００７４７ ０１２８ ００６４４
大豆油 １０ ０９９９８ ０９６７６ ０００３１４ ０１２５ ００６２４
玉米油 ７ ０９９６１ ０９４２９ ００１５９０ ０１７９ ００９１４

图 ４　预测值与实际值的相关性分析结果

Ｆｉｇ．４　Ｃｏｒｒｅｌａｔｉｏｎａｎａｌｙｓｉｓｒｅｓｕｌｔｓｂｅｔｗｅｅｎｐｒｅｄｉｃｔｉｏｎｓａｎｄａｃｔｕａｌｖａｌｕｅｓ
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　　分析表２可得，在上述不同类型的预处理方法
下，芝麻油模型相较其他种类原料油模型的预测精

度相对较差，分析原因可能是芝麻油的颜色较深，采

集拉曼光谱易受到荧光的干扰
［２０］
，噪声较大，掩盖

了一些有价值的光谱信息，从而影响了模型的预测

精度。

以玉米油预测模型为例（图４ｅ）分析可得，误差
较大的样本主要集中在模型两端，尤其是含量较低

处。在其他原料油模型中也存在类似的问题。图

４ｅ中用红框标出误差较大的样本分别为 ２、８、１１、
４５、５４，这５个调和油样本实际的玉米油含量均为
零。结果表明该模型对于原料组分含量较低甚至

接近零的样本预测误差较大，究其原因可能是组

分含量过低导致有效信息较弱甚至被其他组分的

信息掩盖。

３　结论

（１）采用激光拉曼光谱技术对食用调和油中各
原料组分（花生油、芝麻油、菜籽油、大豆油和玉米

油）的含量进行了快速的定量检测。运用一阶导

数、二阶导数、Ｓａｖｉｔｚｋｙ Ｇｐｌａｙ卷积、Ｎｏｒｒｉｓｄｅｒｉｖａｔｉｖｅ
ｆｉｌｔ等进行图谱预处理，建立食用调和油各原料组分
含量的拉曼定量检测模型，实验结果表明经过一阶

导数 ＋Ｎｏｒｒｉｓ３点预处理后建立的模型稳定性最好，
复现性较高，预测结果准确可靠。

（２）相对于以往的三组分食用调和油定量分析
研究，本次实验增加了四组分和五组分的调和油样

本，提升了模型的应用价值。
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１２４增刊　　　　　　　 　　　　董晶晶 等：基于拉曼光谱的食用调和油原料组分快速定量检测方法
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ＤＥＮＧＺｈｉｙｉｎ，ＺＨＡＮＧＢｉｎｇ，ＤＯＮＧＷｅｉ，ｅｔａｌ．Ｒｅｓｅａｒｃｈｏｎｐｒｅｄｉｃｔｉｏｎｍｅｔｈｏｄｏｆｆａｔｔｙａｃｉｄｃｏｎｔｅｎｔｉｎｅｄｉｂｌｅｏｉｌｂａｓｅｄｏｎ
Ｒａｍａｎｓｐｅｃｔｒｏｓｃｏｐｙａｎｄｍｕｌｔｉｏｕｔｐｕｔｌｅａｓｔｓｑｕａｒｅｓｓｕｐｐｏｒｔｖｅｃｔｏｒｒｅｇｒｅｓｓｉｏｎｍａｃｈｉｎｅ［Ｊ］．ＳｐｅｃｔｒｏｓｃｏｐｙａｎｄＳｐｅｃｔｒａｌＡｎａｌｙｓｉｓ，
２０１３，３３（１１）：２９９７－３００１．（ｉｎＣｈｉｎｅｓｅ）

１８　刘善梅，李小昱，钟雄斌，等．基于高光谱成像技术的生鲜猪肉含水率无损检测［Ｊ／ＯＬ］．农业机械学报，２０１３，４４（增刊
１）：１６５－１７０．ｈｔｔｐ：∥ｗｗｗ．ｊｃｓａｍ．ｏｒｇ／ｊｃｓａｍ／ｃｈ／ｒｅａｄｅｒ／ｖｉｅｗ＿ａｂｓｔｒａｃｔ．ａｓｐｘ？ｆｌａｇ＝１＆ｆｉｌｅ＿ｎｏ＝２０１３ｓ１３０＆ｊｏｕｒｎａｌ＿ｉｄ＝ｊｃｓａｍ．
ＤＯＩ：１０．６０４１／ｊ．ｉｓｓｎ．１０００１２９８．２０１３．Ｓ１．０３０．
ＬＩＵＳｈａｎｍｅｉ，ＬＩＸｉａｏｙｕ，ＺＨＯＮＧ Ｘｉｏｎｇｂｉｎ，ｅｔａｌ．Ｎｏｎｄｅｓｔｒｕｃｔｉｖｅｄｅｔｅｃｔｉｏｎｏｆｗａｔｅｒｃｏｎｔｅｃｔｉｎｆｒｅｓｈｐｏｒｋｂａｓｅｄｏｎ
Ｈｙｐｅｒｓｐｅｃｔｒａｌｉｍａｇｉｎｇｔｅｃｈｎｏｌｏｇｙ［Ｊ／ＯＬ］．ＴｒａｎｓａｃｔｉｏｎｓｏｆｔｈｅＣｈｉｎｅｓｅＳｏｃｉｅｔｙｆｏｒＡｇｒｉｃｕｌｔｕｒａｌＭａｃｈｉｎｅｒｙ，２０１３，４４（Ｓｕｐｐ．１）：
１６５－１７０．（ｉｎＣｈｉｎｅｓｅ）

１９　杨国强，张淑娟，赵艳茹．基于近红外透射光谱的汾阳王酒快速鉴别［Ｊ／ＯＬ］．农业机械学报，２０１３，４４（增刊 １）：１８９－
１９３．ｈｔｔｐ：∥ｗｗｗ．ｊｃｓａｍ．ｏｒｇ／ｊｃｓａｍ／ｃｈ／ｒｅａｄｅｒ／ｖｉｅｗ＿ａｂｓｔｒａｃｔ．ａｓｐｘ？ｆｌａｇ＝１＆ｆｉｌｅ＿ｎｏ＝２０１３ｓ１３４＆ｊｏｕｒｎａｌ＿ｉｄ＝ｊｃｓａｍ．ＤＯＩ：１０．
６０４１／ｊ．ｉｓｓｎ．１０００１２９８．２０１３．Ｓ１．０３４．
ＹＡＮＧＧｕｏｑｉａｎｇ，ＺＨＡＮＧＳｈｕｊｕａｎ，ＺＨＡＯＹａｎｒｕ．ＦａｓｔｄｉｓｃｒｉｍｉｎａｔｉｏｎｏｆａｄｕｌｔｅｒａｔｅｄＦｅｎｙａｎｇｗａｎｇｗｉｎｅｂａｓｅｄｏｎｎｅａｒｉｎｆａｒｅｄ
ｓｐｅｃｔｒｏｓｃｏｐｙ［Ｊ／ＯＬ］．ＴｒａｎｓａｃｔｉｏｎｓｏｆｔｈｅＣｈｉｎｅｓｅＳｏｃｉｅｔｙｆｏｒＡｇｒｉｃｕｌｔｕｒａｌＭａｃｈｉｎｅｒｙ，２０１３，４４（Ｓｕｐｐ．１）：１８９－１９３．（ｉｎ
Ｃｈｉｎｅｓｅ）

２０　ＡＳＨＴＯＮＬ，ＪＯＨＡＮＮＥＳＳＥＮ Ｃ，ＧＯＯＤＡＣＲＥ Ｒ，ｅｔａｌ．Ｔｈｅｉｍｐｏｒｔａｎｃｅｏｆｐｒｏｔｏｎａｔｉｏｎｉｎｔｈｅｉｎｖｅｓｔｉｇａｔｉｏｎｏｆｐｒｏｔｅｉｎ
ｐｈｏｓｐｈｏｒｙｌａｔｉｏｎｕｓｉｎｇＲａｍａｎｓｐｅｃｔｒｏｓｃｏｐｙａｎｄＲａｍａｎｏｐｔｉｃａｌａｃｔｉｖｉｔｙ［Ｊ］．ＡｎａｌｙｔｉｃａｌＣｈｅｍｉｓｔｒｙ，２０１１，８３（２０）：７９７８－７９８０．

８２４ 农　业　机　械　学　报　　　　　　　　　　　　　　　　　２０１７年


