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　　【摘要】　针对牛肉屠宰加工企业的实际需求，开发了基于光谱技术与计算机图像处理技术相结合的牛肉大理

石花纹检测系统，阐述了检测系统的工作原理、硬件构成、硬件参数的选择和软件系统的构建。通过选取中心波长

为 ５３０ｎｍ的窄带宽滤光片，利用工业相机提取该波长下的图像数据，开发了针对大理石花纹检测的图像处理软件

系统，并且与人工判断大理石花纹等级进行了比对试验，结果表明该系统的检测精度能够满足对牛肉大理石花纹

检测的要求。

关键词：牛肉　大理石花纹　手持式检测装置　图像处理

中图分类号：ＴＳ２５１７；Ｓ２３７ 文献标识码：Ａ 文章编号：１０００１２９８（２０１２）Ｓ００２０７０４

ＤｅｖｅｌｏｐｍｅｎｔｏｆＣｏｎｖｅｙａｂｌｅＢｅｅｆｍａｒｂｌｉｎｇＤｅｔｅｃｔｉｏｎＳｙｓｔｅｍ

ＧｕｏＨｕｉ１，２　ＰｅｎｇＹａｎｋｕｎ１　ＪｉａｎｇＦａｃｈａｏ１　ＹａｎｇＷｅｉｌｏｎｇ１

（１．ＣｏｌｌｅｇｅｏｆＥｎｇｉｎｅｅｒｉｎｇ，ＣｈｉｎａＡｇｒｉｃｕｌｔｕｒａｌＵｎｉｖｅｒｓｉｔｙ，Ｂｅｉｊｉｎｇ１０００８３，Ｃｈｉｎａ

２．ＣｏｌｌｅｇｅｏｆＭｅｃｈａｎｉｃａｌａｎｄＴｒａｆｆｉｃ，ＸｉｎｊｉａｎｇＡｇｒｉｃｕｌｔｕｒａｌＵｎｉｖｅｒｓｉｔｙ，Ｕｒｕｍｑｉ８３００５２，Ｃｈｉｎａ）

Ａｂｓｔｒａｃｔ

Ｔｈｅｂｅｅｆｍａｒｂｌｉｎｇｄｅｔｅｃｔｉｎｇｓｙｓｔｅｍ ｃｏｍｂｉｎｅｄｗｉｔｈｓｐｅｃｔｒａｌａｎｄｃｏｍｐｕｔｅｒｖｉｓｉｏｎｔｅｃｈｎｏｌｏｇｙｗａｓ
ｃｒｅａｔｅｄ．Ｗｏｒｋｉｎｇｐｒｉｎｃｉｐｌｅ，ｈａｒｄｗａｒｅｓｔｒｕｃｔｕｒｅ，ｃｈｏｉｃｅｏｆｈａｒｄｗａｒｅｐａｒａｍｅｔｅｒｓａｎｄｔｈｅｓｏｆｔｗａｒｅｏｆｔｈｅ
ｄｅｔｅｃｔｉｎｇｓｙｓｔｅｍ ｗａｒｅｉｎｔｒｏｄｕｃｅｄ．Ｃｅｎｔｅｒｗａｖｅｌｅｎｇｔｈｏｆｔｈｅｆｉｌｔｅｒｕｓｅｄｉｎｔｈｉｓｄｅｔｅｃｔｉｎｇｓｙｓｔｅｍ ｗａｓ
５３０ｎｍ，ａｎｄｔｈｅｉｍａｇｅｏｆｓａｍｐｌｅｕｎｄｅｒｔｈｉｓｗａｖｅｌｅｎｇｔｈｗａｓｔａｋｅｎｂｙａｎｉｎｄｕｓｔｒｉａｌｃａｍｅｒａ．Ｉｍａｇｅ
ｐｒｏｃｅｓｓｉｎｇｓｏｆｔｗａｒｅｕｓｅｄｔｏｄｅｔｅｃｔｂｅｅｆｍａｒｂｌｉｎｇｗａｓｄｅｖｅｌｏｐｅｄ．Ｔｈｅｒｅｓｕｌｔｓｏｆｅｘｐｅｒｉｍｅｎｔｓｈｏｗｔｈａｔ
ｄｅｔｅｃｔａｃｃｕｒａｃｙｏｆｔｈｅｓｙｓｔｅｍｃａｎｍａｔｃｈｔｈｅｄｅｍａｎｄｏｆｂｅｅｆｍａｒｂｌｉｎｇｄｅｔｅｃｔ．

Ｋｅｙｗｏｒｄｓ　Ｂｅｅｆ，Ｍａｒｂｌｉｎｇ，Ｃｏｎｖｅｙａｂｌｅｄｅｔｅｃｔｉｏｎｄｅｖｉｃｅ，Ｉｍａｇｅｐｒｏｃｅｓｓｉｎｇ

收稿日期：２０１２ ０７ ０７　修回日期：２０１２ ０８ ０６

 “十二五”国家科技支撑计划资助项目（２０１２ＢＡＨ０４Ｂ０２）和公益性行业（农业）科研专项资助项目（２０１００３００８）
作者简介：郭辉，博士生，新疆农业大学副教授，主要从事农畜产品品质安全无损检测技术与装备研究，Ｅｍａｉｌ：ｇｈ９７０２６＠１２６．ｃｏｍ
通讯作者：彭彦昆，教授，博士生导师，主要从事农畜产品品质安全无损检测技术与装备研究，Ｅｍａｉｌ：ｙｐｅｎｇ＠ｃａｕ．ｅｄｕ．ｃｎ

　　引言

大理石花纹是衡量牛肉品质的重要指标。大理

石花纹也叫脂肪杂交，指肌内脂肪含量和分布数量。

根据标准
［１］
，大理石花纹等级由第１２～１３肋骨之间

眼肌部位的肌内脂肪分布程度来判定。大理石状脂

肪被认为是决定牛肉风味的脂肪，与牛肉的嫩度和

风味密切相关，大理石花纹越丰富，肉质相对越嫩。

在相同的育肥条件下，大理石花纹越多，胴体及肉品

质越好。

国内外很多学者对牛肉大理石花纹的检测

和分级进行了研究
［２～１０］

。目前，牛肉屠宰加工

企业对牛肉大理石花纹的评估基本上都是依靠

人工通过标准样本卡进行比对来完成。由于人

工长时间进行单一工作会产生疲劳感，从而会

影响到对结果的判断精确性，而通过机器来对

牛肉进行评估就能够避免由于疲劳而产生的判

断误差。

本文在前期研究基础上
［９～１０］

，选择中心波长为

５３０ｎｍ的滤光片，进一步完善大理石花纹的检测评
价算法，结合工业相机和图像处理技术，开发手持式

牛肉大理石花纹检测系统。



１　检测系统工作原理与功能

１１　工作原理
行业标准 ＮＹ／Ｔ６７６—２０１０规定，屠宰工厂在屠

宰、冷却后胴体分级时，首先切开背部 １２～１３肋骨
处的背最长肌，切面平滑，然后对背最长肌切面处的

大理石花纹分级。因此，本文选取牛胴体背部 １２～
１３肋骨处的背最长肌横截面作为检测部位。

牛肉大理石花纹检测系统设计主要包括硬件系

统设计和软件系统开发，系统的工作原理框架如

图１所示。

图 １　系统结构框图

Ｆｉｇ．１　Ｓｔｒｕｃｔｕｒｅｏｆｔｈｅｓｙｓｔｅｍ
　
检测系统开始工作时，首先由检测人员将检测

装置对准所需要检测的样本，在检测装置摆放到位

后，安装在检测装置上的位置传感器就会提示位置

正确可以进行检测，此时有检测人员按下外触发开

关，计算机接收到触发信号后，触发检测装置开始提

取样本的图像信息，然后将图像信息发送至计算机，

计算机根据检测装置发回的图像信息进行运算，最

终得出样本的大理石花纹等级结果。

１２　系统功能
系统功能如图 ２所示，主要包括样品信息的实

时采集及可视化、样品品质参数的预测、肉品品质的

评级、工作模式的选择、分析模型的更新、数据库的

管理、结果的查询输出、检测过程的监督以及企业其

他要求。

图 ２　系统功能组成图

Ｆｉｇ．２　Ｆｕｎｃｔｉｏｎｏｆｔｈｅｓｙｓｔｅｍ
　

２　检测系统硬件

２１　硬件构成
硬件系统主要由检测装置、触发控制装置、计算

机等组成，如图３所示。
手持式检测装置的主体由外壳、相机、镜头、滤

图 ３　系统硬件构成示意图

Ｆｉｇ．３　Ｈａｒｄｗａｒｅｏｆｔｈｅｓｙｓｔｅｍ
１．检测装置外壳　２．工业相机　３．镜头　４．滤光片

５．计算机　６．触发控制装置　７．光源　８．样本
　

光片组成，装置的触发由按钮开关触发，在外壳的底

部安装有４个位置传感器，用以检测装置是否到位。
触发控制装置的核心部件是单片机，用以接收传感

器和触发开关的信号，并与计算机通信控制图像信

息的采集。系统的工作流程如图４所示。

图 ４　检测系统工作流程图

Ｆｉｇ．４　Ｗｏｒｋｐｒｏｃｅｓｓｏｆｔｈｅｓｙｓｔｅｍ
　
２２　硬件选择

（１）ＣＣＤ工业相机
在选择相机时需要考虑相机感光器件的类型、

感光面积、工作方式、位深、分辨率、帧速、数据传输

方式等诸多因素，同时还需要针对检测对象和检测

指标确定相机的各个参数。

在相机的选型中主要考虑了下列几个因素：
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①由于检测对象为牛眼肌部位，面积较小，为了提高
检测精度，应当选择分辨率较大的相机。②在检测
装置中安放有滤光片，相机的感光元件应当在滤光

片的带宽范围内有较强的光学响应特性，由于使用

的滤光片中心波长为 ５３０ｎｍ，处于可见光范围，一
般的相机在此波长范围都具有较好的光学响应特

性。③在选定相机感光器件类型时，考虑到后期图
像处理的精度，应选用成像效果较好的 ＣＣＤ传感
器，并且传感器的尺寸应较大，以保证相机对细小的

大理石花纹也能清晰地表现。④在检测装置工作时
不需要连续显示图像，对帧速没有特别的要求，因此

对传输速率也没有特殊要求，可选择帧速较低的数

字相机，通过 ＵＳＢ接口传输数据，这样就可以省去
图像采集卡，并且数字相机可直接得到数字化的图

像，给后期的图像处理带来很多便利。⑤由于检测
装置中需要使用滤光片，得到的图像会成为单色图

像，可选用黑白相机。⑥在图像处理时需要将脂肪
与肌肉所对应的像素分离，主要采用阈值法对像素

的灰度值进行分割，为了得到更加精确的结果，就需

要得到位深尽可能大的图片，因此选择相机位深参

数时应尽量选取大位深的相机。

综上所述：应当选择高分辨率、大尺寸 ＣＣＤ、大
位深的黑白数字相机，由于对数据传输速率的要求

不高，因此相机的数据接口可以是 ＵＳＢ接口，以简
化系统、降低成本。

（２）光学镜头
相机的镜头是检测装置的关键部件，镜头性能

的好坏直接关系到系统的性能好坏。

选择镜头时首先要考虑镜头与相机接口的匹

配，如果接口不匹配，相机和镜头就无法协同工作。

其次还需要选择合适的镜头焦距，由于检测装置为

手持式装置，其结构就不能过大，否则会给操作人员

带来很大的不便，因此应适当的选择广角镜头，这样

就可以在可视范围一定的情况下尽量减小检测装置

的高度。另外，还需要考虑到镜头与相机 ＣＣＤ尺寸
的匹配，尤其是选用较大面积的 ＣＣＤ时。如果对较
大尺寸的 ＣＣＤ匹配较小的镜头，就会使 ＣＣＤ的使
用效率降低，造成相机的功能不能完全发挥；反之，

就会使镜头的功能有所浪费，造成不必要的损失。

（３）滤光片
在定制滤光片时需要注意以下几点：①滤光片

的中心波长应当与所建预测模型中使用的波长相吻

合，否则就会使系统的检测精度下降。②滤光片的
半带宽应当尽量小，半带宽过大会使相机所拍摄的

图片受到中心波长以外的其他波段的干扰，对检测

结果会产生较大影响。③滤光片对中心波长的透光

度应尽量高，在相机前加装滤光片后，中心波长以外

的大部分光线都被过滤，能够进入相机内的仅为中

心波长及其附近很窄范围内的光线，相机 ＣＣＤ能够
接收的光线大大减少，相机需要更长的曝光时间来

获取足够亮度的图片，而增加曝光时间则有可能使

系统受到更多的外界干扰（如装置的晃动等），致使

采集到的图像信息质量下降，因此需要滤光片有较

高的中心波长透过率，以提高系统的稳定性和抗干

扰能力。

３　检测系统软件

３１　功能结构
在自行开发的界面内实时控制光谱系统采集样

品信息，并自动对采集到的信息进行分析处理，以得

到预测结果。主要内容包括：在 Ｌａｂｗｉｎｄｏｗｓ／ＣＶＩ环
境下开发系统的控制界面设计，外部触发控制编程，

仪器串口通信，用于数据分析的 Ｌａｂｗｉｎｄｏｗｓ／ＣＶＩ与
Ｍａｔｌａｂ间的模型调用，以及数据结果维护及数据库
的管理，如图５所示。

图 ５　系统软件示意图
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３２　人机交互界面

人机交互界面主要面向设备操作人员、企业负

责人员、用户以及系统研发人员。对于操作人员，主

要是方便操作人员与检测系统进行实时互动，了解

设备的运行情况，随时查询检测进度，对检测过程中

出现的变化实时作出调整，确保设备在正确的条件

下使用正确的分析模型得到检测结果；对于企业负

责人员，则需满足样品数据查询、结果汇总及数据库

生成等功能要求，以便实现质量的追溯要求；对于系

统研发人员，主要考虑的是对系统的实时更新，如对

模型的校正、系统硬件的校正等。软件系统界面如

图６所示。

４　检测试验

按照行业标准 ＮＹ／Ｔ６７６—２０１０中的规定，在北
京御香苑畜牧有限公司分割车间，由专业牛肉分级

员，对照标准牛肉大理石花纹分级板，选取鲁西黄牛

１２～１３胸肋间眼肌切面处，大理石花纹 ７个等级：
１级、１５级、２级、２５级、３级、３５级和 ４级的牛肉
样品各３～６块，每头牛选取一个样品。检测系统的
检测结果如表１所示。

９０２增刊　　　　　　　　　　　　　　郭辉 等：手持式牛肉大理石花纹检测系统



图 ６　系统主界面

Ｆｉｇ．６　Ｕｓｅｒｉｎｔｅｒｆａｃｅｏｆｔｈｅｓｙｓｔｅｍ
　

表 １　试验采集样品及结果

Ｔａｂ．１　Ｂｅｅｆｓａｍｐｌｅａｎｄｒｅｓｕｌｔ

　　等级 １ １５ ２ ２５ ３ ３５ ４
数量 ５ ９ １１ １１ １４ １０ ８
检测正确率／％ １００ ８８８ １００ ９０９ ９３ ９０ ８７５

　　结果表明，本检测系统能够较好地根据牛肉大
理石花纹特征参数对牛肉进行评级。试验中各等级

样品较少，系统的检测模型还需要大量的样品来增

加其检测精度和可靠性。

５　结束语

在前期研究的基础上开发出手持式牛肉大理

石花纹检测系统，阐述了检测系统的工作原理、硬

件构成以及检测软件系统的构建。该检测系统利

用 ＣＣＤ工业相机透过中心波长为 ５３０ｎｍ的窄带
滤光片提取样本的图像数据，而后通过软件处理

得到样本的大理石花纹等级。试验表明，该系统对

大理石花纹的检测精度可以达到实验室前期研究中

所建模型的精度，可以用于牛肉大理石花纹检测生

产实践中。
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